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Titelbild:
Flower Talk mit Chaska Nawi Flower. Rosenthal (Bild: Chaska Nawi Flower)
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Liebe Leserin

Lieber Leser

Fiir diese Ausgabe haben wir einmal die ver-
schiedenen Jahreszeiten ein wenig Revue pas-
sieren lassen. Je mehr man in das Thema ein-
taucht, desto mehr kommt zum Vorschein, was
so alles vergessen gegangen ist. Natirlich
freuen wir uns jeweils auf Friihling, Sommer,
Herbst und Winter und kénnen manche Dinge
kaum erwarten. Doch schon die ersten leisen
Vorboten verfithren zu etwas, flir das die Zeit
eigentlich noch gar nicht reif ist. Lebkuchen-
sterne und Weihnachtsgebdck Ende Septem-
ber, Spargeln und Erdbeeren im Februar... Wie
viel Genuss geht dabei verloren! Um wie vieles
schoner, angenehmer, vollmundiger und echt
gut ware es doch, eine neue Jahreszeit einmal
«plnktlichy zu begriissen, verpackt in tiberra-
schend Neues. Ein riesiger, bunter Tulpen-
strauss in der neuen Vase zum Friihlingbeginn
(20. Mérz), ein Grillfest mit dem Big Green Egg
- oder neuen Rezepten aus der Kochschule
cook & eat zur Sonnenwende (21. Juni), Kiirbis-
suppe und Zwetschgenkuchen fiir die ganze
Familie zum Herbstanfang (23. September),
grosses Guetzlibacken im Advent mit neuen
Ausstechern? Wenn Sie dabei bei Zutaten, Ge-
schirr und Kiichenwerkzeugen auf «echt Gu-
tesy setzen, werden Sie das ganze Jahr hin-
durch Thre helle Freude haben. Wie man die
schonsten Zeiten des Jahres stilgerecht zur
Geltung und auf den Tisch bringt, 1dsst sich bei
uns im Fachgeschift und in unserer Kochschu-
le cook & eat im Original und voll neuer Ge-
schmackserlebnisse entdecken. Zum Erkun-
den, Anfassen, Stébern und Staunen sind Sie
herzlich eingeladen: Mit Begeisterung fiir un-
ser Metier stehen wir Ihnen zur Seite. Viel
«Freudiges» erwartet Sie ganz nah...

Cyrill Wehrle und
Senior-Chef Roman Wehrle
Pro Table/cook & eat

1 Die kleine
Porzellanhasin AMELIE
ist der Jahreshase 2025
der Porzellanmanufak-
tur Firstenberg. Jedes
Jahr prasentiert sie
einen neuen Hasen aus
hochwertigem Porzellan
in verschiedenen
Ausflihrungen. Sie
werden zu Sammler-
stiicken. FURSTENBERG
2 Gmundner Keramik
fir frische Kostlich-
keiten aus dem Meer

- die Kollektion
Hummer kommt genau
richtig fur feines Tafeln
an heissen Sommer-
tagen.

3 Kirbissuppe, mit
Liebe im Kirbis Bréater
aus Gusseisen
zubereitet und fiir die
grosse oder kleine
Tischrunde direkt vom
Herd auf den Tisch
serviert. Da greift man
gerne mehrmals zu.

Le Creuset

4 Mit dem wunder-
schénen Wallholz mit
Halterung und drei
verschiedenen
Distanzringen lasst sich
Teig exakt auf die
gewiinschte Dicke
auswallen (3/5/8 mm).
JA\UND
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TISCHGESPRACH

Das sorgt fur
Gespréichs-
stoff

Mit dem neuen Dekor der Geschirrserie Auréole zaubert die Porzel-
lanmanufaktur Fiirstenberg wahre Traume auf den Tisch. In leucht-
endem Blau erscheinen Wolken, in denen sich verschiedene Tiere
entdecken lassen. REVERIE erinnert an warme Sommertage, in
denen man aus den Wolkenbildern am Himmel fantasievolle Figu-
ren herausliest. Der franzosische Designer Dimitri Rybaltchenko

H hat ein poetisches Werk geschaffen, dessen Teile eine besondere
2

Magie besitzen, die zu angeregten Gesprachen am gedeckten Tisch
einladen. Was ihn inspiriert hat: «Ich wollte einen Dekor erschaffen,
der sowohl elegant ist als auch zum Trdumen anregt. Wir alle haben
schon einmal vertraumt in den Himmel geschaut und die Wolken
betrachtet. Die Idee war, diese Kindheitserfahrung in eleganter
Leichtigkeit wieder aufleben zu lassen - zu trdumen, zu entfliehen,
in Schwerelosigkeit zu schweben.»

WWW.FUERSTENBERG-PORZELLAN.COM

2 | Unschlagbarer Gefihrte

Er ist das Nonplusultra, dieser Einkaufstrolley. Der Folybag beglei-
tet einen durch alle Wetter und mit seinen grossen Radern auch mal
iiber Stock und Stein. Dank seiner Leichtigkeit und seinen laufruhi-
gen Rollen meistert er Treppen und Randsteine miihelos. Er lasst
sich aus einer breiten Farbpalette und mit grossartigen Accessoires
zum ganz personlichen Begleiter zusammenstellen. Seine Qualité-
ten und seine genialen Details tiberzeugen auf Anhieb: Er ist mit
einer Innentasche mit Reissverschluss ausgestattet und mit Iso-
therm ausgekleidet, was ihm warme und kalte Produkte verdanken.
Aussen hat sogar ein Schirm einen festen Platz. Ohne Gestell lasst
sich die Tasche auch als Rucksack benutzen, das Gestell kann ein-
fach zusammengeklappt und platzsparend verstaut werden. Gefer-
tigt wird der Folybag in der Schweiz und in Europa. Bild: Folybag
Tetu sea X in ikonischem Zickzackmuster in einem speziellen Blau.
WWW.FOLYBAG.CH

3 | 20 Jahre Sieger

Sieger Design hat in den letzten 20 Jahren mit Produkten unter dem
Label SIEGER by FURSTENBERG fiir Furore gesorgt. Aus der Koope-
ration von klugen, kreativen Designs von Sieger und jahrhunderte-
reicher Handwerkskunst der Porzellanmanufaktur Fiirstenberg
sind hochwertige Kollektionen fiir den Tisch, die Hausbar und das
Interieur entstanden, die gerne auch mal mit einem Augenzwin-
kern tiberrascht haben. Als die Briider Christian und Michael Sie-
ger 2005 die Marke SIEGER griindeten, hatten sie erst zwei Jahre
zuvor das Familienunternehmen sieger design von ihrem Vater
tbernommen. Heute ist die Premiummarke aus Deutschland welt-
weit vertreten. Die Kollektionen haben den Weg in die Wohn- und
Esszimmer privater Haushalte sowie in renommierte 5-Sterne-Ho-
tels und Restaurants gefunden. ,Darauf sind wir stolz“, erkldrt
Christian Sieger. ,Aber unsere Ideen und auch Entwicklungsmog-
lichkeiten, gerade international, sind lange noch nicht am Ende. Wir
mochten unsere Kollektionen und Werte - Design, Handwerks-
kunst und das, was wir als das gute Leben bezeichnen - noch fiir
viele weitere erfahrbar machen.” Das haben sie wahrhaftig ge-
schafft - und sind weiterhin fiir sensationelle Entwiirfe gut, wie die
neusten Kollektionen zeigen.

WWW.SIEGER-GERMANY.COM

4 TAVOLA 2026



4 | Versace fiir Kids

Stil pragt sich im Kindesalter. Da kommen
die neuen Sets von Rosenthal meets Ver-
sace genau richtig. Stylish debiitieren sie
in den beliebten Dekoren Medusa Gala,
Barocco Rose und Barocco Blue - und da-
mit in den klassischen Kinderfarben Rosa
und Blau, dazu neutrales Weiss und Gold.
Medusa Gala baut auf dem ikonischen Me-
dusenhaupt und filigranen Barock-Orna-
menten auf. Das Barocco Motiv bringt ba-
rocke Blumen- und Pflanzenmotive auf
hochwertiges Porzellan und wird gleich
die Kleinsten in ihren Bann ziehen. Ein Set
umfasst Frithstiicksteller, Henkeltasse und
Dessertschale. Ein zweites, bestehend aus
sieben Teilen, beinhaltet zusatzlich zu Tel-
ler, Tasse und Bowl, ein hochwertiges Kin-
derbesteck mit Messer, Gabel sowie gros-
sem und Kkleinem Loffel. Das reine
Kinder-Besteck-Set Barocco Gold umfasst
Messer, Gabel, einen grossen und kleinen
Loffel. Es besteht aus Edelstahl mit einer
Beschichtung aus PVD in Gold, in die das
zarte Barocco Muster lasergraviert ist.
WWW.ROSENTHAL.DE

5 | Mini-Ofen fiir unterwegs

Der zusammenklappbare Mini-Ofen Can-
dle Light PRO macht Raclette, Flammku-
chen, Spiegeleier oder Mini-Pizza zum
grossen Genuss in freier Natur. Er passt
perfekt in den Rucksack und sorgt beim
Wandern, Campen, Picknicken oder Fi-
schen fiir Uberraschung. Mit vier handels-
iiblichen Rechaudkerzen (Candle PRO) aus
100 % Paraffin erreicht der Mini-Ofen er-
staunliche Temperaturen von bis zu
250 °C - ganz ohne Strom. So gelingen
knusprige und warme Kleinigkeiten in
kiirzester Zeit fernab von jeder Kiiche.
WWW.KISAG.CH

6 | German Brand Award 2025 fiir «Flower Talk»

Rosenthal hat in der Kategorie Excellence in Brand Strategy and Creation - Brand Com-
munication - Influencer Marketing diese angesehene Auszeichnung erhalten. Der
Award zeichnet die gelungene Markenkommunikation im Bereich Influencer Marketing
aus. Im Zentrum der Gewinner-Kampagne «Flower Talk» standen die Mini Vases+. 2024
hatte Rosenthal Influencer und Floristen zum Flower Talk aufgerufen, um die charakter-
starken Objekte in Szene zu setzen. Die Floristin Anna Gramsch interpretierte die Mini-
atur-Designvasen kiinstlerisch neu und betonte durch die gezielte Auswahl von Blumen

das Designkonzept durch Formen, Farben
und florale Symbolik. Inspiriert von ih-
rem Ansatz brachten internationale Influ-
encer und Floristen ihre eigenen kreati-
ven Interpretationen ein. Die Jury: «Durch
die harmonische Verbindung von floraler
Kreativitat und markanter Gestaltung ent-
stehen Inhalte, die emotional ansprechen
und die Markenwerte iberzeugend trans-
portieren. Mit einer klaren strategischen
Ausrichtung und einer dsthetisch stilsi-
cheren Umsetzung hebt sich dieses Pro-
jekt in besonderem Masse hervor.» (siehe
Titelseite)

WWW.ROSENTHAL.DE

FLEUR

— Collection —

KREIEREN SIE
[HR EIGENES
BLUMENBOUQUET

Die Kollektion Fleur bringt Farbe in
Thren Alltag: Mit frohlichen Designs
schafft sie eine Wohlftihlatmosphire, die
zum Genielen einlddt. Fleur fingt die
Schonheit der Natur in abstrakten,
grafischen Blumenmustern ein und lisst
Thren Tisch erbliihen!

villeroy-boch.com



HIGH-END
EDELSTAHL-KOCHGESCHIRR

I [
in Frankreich hergestellt

7 | Enoteca Colors

Zwiesel Glas feiert sein 25-Jahr-
Jubildum 2025 mit der beliebten
Weinglas-Serie Enoteca und pra-
sentiert mit Enoteca Colors eine
aufregende Variation: Die drei
Glaserformen Champagner, Rot-
wein und Weisswein sorgen mit
farbigen Stielen in beryllgriin,
kirschrot und lichtblau fiir Aufse-
hen. Das zaubert Farbe und Indivi-
dualitat auf den Tisch auf den
Tisch! Jedes Glas wird in der Zwie-
sel Glas-Manufaktur in Ungarn
mundgeblasen, einer der grossten
und besten Glasmanufakturen der
Welt. Jedes Glas ist ein echtes Uni-
kat. Die Farbgebung der Stiele
changiert in Intensitdat und Struk-
tur, wodurch jedes Weinglas eine
frische, moderne und individuelle
Note erhilt.

Neben der Optik iberzeugen die
feine Wandstdrke und die harmoni-
schen Proportionen.
WWW.ZWIESEL-GLAS.COM

8 | 100 Jahre farbenfroh

1925 wurde Le Creuset im franzo-
sischen Fresnoy-le-Grand von den
belgischen Industriellen Armand
Desaegher, einem Spezialisten fiir
Emaillierung, und Octave Aubecq,
einem Giessereiexperten, gegrin-
det. Mit der Einflihrung der ersten
Emaillefarbe Ofenrot begann eine
Reise, die bis heute eindrucksvoll
Geschichte schreibt. Noch immer
wird das emaillierte Gusseisen in
der urspriinglichen Giesserei ge-
fertigt. Jedes Sttick geht durch die
Héande erfahrener Kunsthandwer-
ker, welche die herausragende
Qualitdt gewdhrleisten. Das Pro-
duktdesign konzentriert sich auf
Schonheit, Langlebigkeit und her-
vorragende Kochergebnisse und:
auf Farben, von zeitlos bis trendig.
Kontinuierliche Forschung und
Entwicklung sowie fortschrittliche
Produktionsverfahren ermoglichen
neue Farben, Dekore und Reliefs,
um Produkte zu fertigen, die ein
Leben lang halten. Die neuen Kol-
lektionen von Le Creuset sind flr
einen modernen Lebensstil konzi-
piert und tberzeugen durch erst-
klassige Leistungen. Ein Kochge-
schirr von Le Creuset ist ein
lebenslanger Begleiter, ein Erb-
stlick iiber Generationen hinweg.
WWW.LECREUSET.CH

8a Ein Kochgeschirr von Le Creuset ist ein lebenslanger Begleiter,
ein Erbstiick iber Generationen hinweg. Die erste Emaillefarbe
war Ofenrot: bis heute schreibt sie eindrucksvoll Geschichte.

8b Le Creuset ist gelebte franzosische Tradition und verkorpert
ein Jahrhundert anspruchsvoller Fertigung und Handwerkskunst.
8c Emailliertes Gusseisen-Kochgeschirr ist weltweit in tUber 60
Farben erhéltlich.



Compleo -
voller Geschmack und bunte Vielfalt

Jede Flasche der Edition Couleur tragt eine andere Farbe und ist ein Unikat.

Zur Feier des 15. Jahrgangs des Compleo ziindet
die Staatskellerei Zirich ein Feuerwerk der Far-
ben. Der Compleo Cuvée Noire hat nicht nur eine
neue Etikette, sondern Tausende. Jede Flasche der
Edition Couleur trigt eine andere Farbe und ist
ein Unikat: Eine bunte Revolution der Schweizer
Weinwelt.

In der Staatskellerei Ziirich wird Tradition gross-
geschrieben. Doch verstaubt ist im Gewdlbekeller
des Klosters Rheinau gar nichts. Die Staatskelle-
rei hat die Schweizer Weinlandschaft mit innova-
tiven Ideen revolutioniert. Bereits mit dem Erst-
jahrgang des Compleo Cuvée Noire hat die
Staatskellerei Ziirich neue Akzente gesetzt. Kaum
jemand konnte sich vorstellen, dass ein solcher
Gaumenschmeichler aus der Schweiz stammt. In
der Zwischenzeit hat er sich zu einem Liebling
der Schweizerinnen und Schweizer entwickelt
und ist der Inbegriff von Trinkspass.

Ein Unikat seit 15 Jahren und auch in
Zukunft

Der Jahrgang 2023 des Compleo Cuvée Noire ist
nicht nur eine Geschmacks-, sondern auch eine
Farbexplosion. Mithilfe kiinstlicher Intelligenz
sind so viele verschiedene Etiketten entstanden,
wie Flaschen abgefiillt wurden. Die Edition Cou-
leur schldgt somit eine Briicke zwischen jahrhun-
dertealter Handwerkskunst und Technologien der
Zukunft. Jan Amann ist der Mann hinter dem
Compleo Cuvée Noire und biirgt mit seiner Unter-
schrift auf der Etikette fiir dessen Qualitat. In sei-
ner Funktion als neuer Kellermeister hat er die
Vinifikation dieses Rotweins massgeblich gepragt
und ihm den letzten Schliff verliehen. Ob zu Pas-
ta, Pizza, Grilladen oder zur Schweizer Kiiche, die

Einsatzmoglichkeiten als Speisenbegleiter sind so
vielfiltig wie die Aufmachung. Aber auch als So-
list macht er eine formidable Figur. Die moderne,
elegante Cuvée aus Pinot Noir, Gamaret und Cor-
nalin trifft mit ihrer Fiille und Frucht den Zeit-
geist und bietet Trinkspass fiir alle.

Staatskellerei Ziirich - moderne Weintra-
dition

Im Jahr 778 wurde das ehemalige Benediktiner-
kloster auf einer kleinen Insel inmitten des
Rheins gebaut. In den alten Gewdlben des Kloster-
kellers werden seit tiber 400 Jahren Weine gekel-
tert. Die Geburtsstunde der heutigen Staatskelle-
rei Zirich besiegelte der bekannte Dichter und
Weinliebhaber Gottfried Keller schliesslich im
Jahr 1862. Als Staatsschreiber verfasste er die
notwendigen Weisungen, damit der Klosterkeller
nach der Auflésung des Benediktinerstifts unter
die Obhut der kantonalen Verwaltung gelangte.
Seit 1997 ist die Staatskellerei Ziirich eine Toch-
tergesellschaft von Movenpick Wein. Die Staats-
kellerei Ziirich steht auch im Rebberg fiir eine
bunte Vielfalt. Sie bezieht ihr Traubengut von
rund 100 verschiedenen langjdhrigen Partnern
aus lber 26 Ziircher Gemeinden und vinifiziert
daraus ein buntes Abbild des Terroirs. Der Comp-
leo Cuvée Noire 2023 ist in der 75-cl-Flasche, in
der Kleinflasche (37,5 cl), in der Magnumflasche
und fiir die grossen Feierlichkeiten in der 3-Liter-
Flasche erhéltlich.

Jetzt entdecken an den 31 Standorten von Mdéven-
pick Wein in der Schweiz und in Liechtenstein
sowie im Onlineshop.

MOEVENPICK-WEIN.CH

COMPLEC COMPLEC

1 Staatskellerei Ziirich am Klosterplatz in
Rheinau 2 Kellermeister Jan Amann: «Die-
ser Compleo ist pure Harmonie - bestes
Traubengut, Leidenschaft und innovatives
Weinschaffen im perfekten Zusammen-
spiel.» 3 Christoph Schwegler, Geschéfts-
flihrer Staatskellerei Zirich, mit der Far-
benvielfalt des Compleo Cuvée Noire.

TAVOLA 2026
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JAHRESZEITEN

Inspirationen

fir jede Jalreszeit

So werden Friihling, Sommer, Herbst und Winter zum echten

Fest.

Jede Saison hat ihre eigenen Farben, Diifte, Ge-
richte, Spezialititen, Traditionen und Geschich-
ten, die einfach zum Leben gehoren. Und jede
Jahreszeit hat ihre besonderen Reize, verspricht
Abwechslung und Neues, auf das man sich lange
im Voraus freut. Die Natur ldsst sich dabei nicht
genau in die Karten schauen, aber sie schickt je-
weils ihre unverkennbaren Vorboten. Was fiir ein
Fest, wenn sich im Mairz das erste frische Griin
wieder die kahlen Biische und Baume erobert, ein
paar Monate spater der ldngste Tag die richtige
Sommerzeit einldutet, Kiirbisse den Herbst an-
kiinden und dann, endlich der erste Schnee Rich-

TAVOLA 2026

tung Winter zeigt. Ist es nicht
hochste Zeit, diese Jahreszeiten
wieder einmal mehr wahrzu-
nehmen und richtig auszukos-
ten? Saisonalem und Regiona-
lem, Echtem und Reifem mehr
Achtung zu schenken ist mehr
als eine Entdeckung wert: Da
warten wahre Schitze auf alle, die
sich darauf einlassen. Auf Tisch und
Teller, in Kiiche und Keller, drinnen
und draussen lohnt es sich, das Beste ei-
ner Jahreszeit immer wieder einmal zu fei-
ern. Mit passendem Geschirr oder kleinen Acces-
soires, grandiosen Blumenstrdaussen, neuen
Rezepten und vielem mehr lassen sich {berra-
schende und unvergessliche Momente zaubern.
Das ist und sorgt fiir pure Lebensfreude.

1+2 Festlaune: Die Champagnerbecher-
Kollektion Sip of Gold wird um zwei Serien
reicher, darunter Ca’ d’Oro in 4 neuen,
eleganten Schwarz-Weiss-Gold Dekoren.
In ihrer Form minimalistisch, in der Aus-
flihrung opulent und dennoch Uberaus
grazil - alleine die Becher sind schon ein
Fest fiir die Sinne. Im Inneren des Bechers
erzeugen Lichtreflexionen in Kombination
mit einem Getrank den Eindruck fliissigen
Goldes. SIEGER by FURSTENBERG 3 Vo-
gelgezwitscher: Die Vogelmalerei als eige-
nes Genre hat eine lange Tradition bei
MEISSEN. Die Wandteller Flying Jewels
setzen sie hier in Kontrast zu einer mo-
dern-grafischen Dekorsprache. Die
schwarzen Blatterzweige wirken wie Sche-
renschnitte, die detailreich gemalten Vo-
gel in brillanten Farben faszinieren schon
von Weitem und locken zum N&herkom-
men. MEISSEN 4 Rosenzeit: Vom einzel-
nen Kirschzweig bis zum Uppigen Blumen-
arrangement werden Bliiten und Astchen
in den verschiedenen Vasen von Ro-
senthal zu Eyecatchern. Zeitlos elegant,
aus feinstem, mattem Porzellan, sind zum
Beispiel die 10 cm hohen Vasen La Medu-
sa Mini mit ikonischem Versace-Emblem.
Rosenthal meets Versace 5 Feuerspiel:
Eine Feuerkugel wie Moon auf der Terras-
se, im Garten oder dem Balkon gehort im
hohen Norden in den Wintermonaten ein-
fach dazu. Das warme, sinnliche Leuchten
und Lodern wird auch hierzulande immer
beliebter. Und was ldutet die Adventszeit
schéner ein als Wintergrillen mit Moon:
das bringt alte und neue Bekannte zusam-
men. Hoefats 6 Austernzeit: In allen Mo-
naten mit einem R werden sie zu erlese-
nen Apéros und Festen serviert, doch zur
wahren Delikatesse werden sie erst, wenn
sie stilgerecht serviert werden. Das Sonja
Quandt Silber Austernkabarett (925 Ster-
ling und versilbert) wurde flr ein perfektes
Kredenzen von Austern geschaffen. Kaba-
rett kann auch als Tablett mit Griffen ver-
wendet werden. Sonja Quandt Silber
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Es griunt so grun...

Wie schon, wenn Ostern in Sicht kommt und sich das 1
erste scheue Grin an den Baumen zeigt.

Winterblumen bringen die ersten zarten Farben in die Natur, von
Christrosen und Schneeglockchen bis hin zu den ersten Krokussen.
Doch dann kommt endlich der Mérz und mit ihm die ersten Tulpen
im Garten. Sie bringen richtig Farbe ins Leben und in der Kiiche
wartet schon alles auf die griinen Salate, auf Barlauch und Spargeln
und mehr. Doch Hand aufs Herz: so richtig spliren tut man den
Friihling erst im Wonnemonat Mai, wenn der Flieder duftet und die
Bdume bliihen - oder?

1 TRIC: Die klassische, 2024 von Arzberg
ibernommene Kollektion gibt es in vier
neuen Pastellténen, die den Frihling
schon auf den Tisch bringen, wenn es
draussen noch kiihl und grau aussieht.
Rosenthal 2 GIANT BLOOM: Islandmohn,
entworfen von Designerin Lena Hensel, ist
einer der Dekore, die von Porzellanmale-
rinnen und -malern der Manufaktur kunst-
4 voll auf die Serviceform Cosmopolitain
gemalt  werden.  Porzellanmanufaktur
MEISSEN 3 AMELIE: Den Jahreshasen
2025 gibt es in klassischem Weiss, in ei-
ner limitierten Edition mit 24-karatigem
Golddekor und in zwei handbemalten Vari-
anten. Porzellanmanufaktur Firstenberg
4 TULPEN: Nach langen Wintermonaten
wirkt so ein Frihlingsgruss Wunder.
Bild: freepix & Oster-Sammelkol-
lektion von Hutschenreuther:
Mit filigranen Bliiten- und Vo-
gelmotiven sowie fantasievol-
len Schleifen-Dekoren  wird
Ostern zum Fest. Rosenthal

TAVOLA 2026

6 PLISSE: Der Wasserkocher mit Tempe-
raturregelung ergénzt die in vielen Farben
erhéltliche Serie von Designer Michele De
Lucchi. Eine perfekte Losung flr Teelieb-
haber, um die Wassertemperatur fir jeden
Gebrauch optimal zu regeln. Nicht nur an
Ostern. Alessi




7 HARMONIA COLLECTION: Der sehr na-
turalistische Dekor geht auf das 18. Jahr-
hundert zuriick und wird in einer Neuinter-
pretation gefeiert, zu der auch dieses
Sujet gehort. Mit der grossen Auswahl an
asiatischen Teilen wie Reis-, Sojaschal-
chen oder Ablage fiir Essstdbchen auch
perfekt fir ein asiatisches Dinner.
Raynaud Limoges 8 HASEN BRETTLI: Das
Frihstiicksbrett aus Esche-Braunkern hat
ein perfektes Loch fiir ein Ei. Als Uberra-
schung zu Ostern besonders schén. Jedes
Stlick ist ein Unikat. JA/UND 9 GOLD
PEARLS: Fine Bone China Porzellan von
aussergewdhnlicher  Transparenz,  von
Hand gedreht. In dieser Ausfiihrung mit
goldenen Perlen geschmiickt. Dibbern

10 /11 BAROCCO: Herausragende Qua-
litdt und zeitlos elegante, charakteristi-
sche Dekore zeichnen die luxuriésen Kol-
lektionen aus. Das ikonische Medusa
Motiv zahlt zu den unverwechselbaren
Emblemen des italienischen Luxushauses.
(Ganz neu ergénzt Barocco Beige mit Blu-
men und Pflanzen im Barockstil die Kollek-
tion.) Rosenthal meets Versace 12 MONO
V: 2022 von Mark Braun entworfen, steht
Mono V fir ein Besteck des 21. Jahrhun-
derts. Konsequent nachhaltig, minimalis-
tisch und perfekt stapelbar. Mono

o

FURSTENBERG

1747

Ein besonderer Moment, ein
Strauf frischer Blumen — und
eine Vase, die beides zum
Leuchten bringt.

Die LINDA Vasen von
FURSTENBERG sind

mehr als GefiafSe: Thre feine
Rillenstruktur spielt mit Licht
und Schatten und erinnert an
zarte Papierlampions oder

die meditativen Linien eines
Zen-Gartens. Die quadratische
Form mit sanft abgerundeten
Ecken und die feine, satinierte
Oberflache verleihen ihnen
moderne Klarheit und zugleich
stille Poesie.

Entdecken Sie LINDA!
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1 BRILLANCE FLEURS SAUVAGES: Bliihende Wiesen, Béume

und Stréucher in Blitenpracht wecken Friihlingsgefihle. Die N
schweizerische Textildesignerin Regula Stidli setzt sie als
florale Designs auf den Dekoren der Rosenthal Bone
China Linie Brillance um. Rosenthal 2 MUD Australia:
65 Modelle/Formen aus durchgefarbtem Limoges-
Porzellan in 19 wunderschénen Pigmentfarbténen er-
moglichen grenzenlos kreative, individuelle Tafelgestal-
tungen. Das Porzellan wird auf der Innenseite glasiert,
aussen bleibt es unglasiert - jedes einzelne Stiick ist ein
Unikat. MUD Australia 3 FLEUR: Modern, mutig und iiber-
raschend anders kommt dieses Blumendekor daher. Abstrakte
Bliitenmuster treffen auf vier leuchtende Farben und fordern zum
Mix & Match auf. Villeroy & Boch 4 INU: Von den Vasen mit
Doppelfunktion kann man nie genug haben. Mit Blumen wie mit
Kerzenlicht erstrahlen sie iberaus dekorativ und stimmungsvoll.
Die Vase mit Kerzenleuchter-Aufsatz ist in Smoked Grey/Steel
und in Moss Green/Brass erhéltlich. Zone Denmark & SAN-
EDITION: Jedes handgefertigte Keramikstiick der SAN-Edition von
Gmundner Keramik ist ein Ausdruck kultureller Wertschétzung
(Infos siehe Webseite gmundner.at). Die farbenfrohen Designs
zeichnen sich durch eine feine grafische, zeitlose Note aus.
Gmundner Keramik 6 TRIANON: Das neue Dekor Trianon trégt
alle Merkmale eines grossen Klassikers in sich. Die ovale Platte
mit ihrem verspielten, modernen Touch wird bestimmt zum Lieb-
lingsstlick. Manufaktur Bernardaud 7 CHOU VERT: Die Teller und
Platten aus feinem Steingut und Porzellan sind von der Schénheit
und den Kostlichkeiten der Natur inspiriert. Wie
schon ist es doch, auf diesem Griinkohl die ersten
roten Radieschen leuchten zu sehen. Au Bain Ma-
rie 8 PLANTS: Die Teller und Platten sind handbe-
malt und werden unter handwerklichen Bedingungen
gefertigt. Jedes Modell tragt die subtilen Nuancen der
Hand, die es erschafft und zum Leben erweckt. Au Bain
Marie 9 SPARGELN: unwiderstehlich, ob griin oder
weiss. Bild: freepix 10 FELDHASE LAMPRECHT: Er ist
der Star unter den Langohren in Nymphenburg.
Mit einem Gardemass von 28 Zentime-
tern stellt er als freistehende
Figur hohe Anforderungen an
die Modelleure und Former
der Porzellanmanufaktur.
Seine starke Présenz
macht ihn zum ganz-
jahrigen Blickfang.
Nymphenburg
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In einem Green Egg gelingt alles «vom
Feinsteny: von der Pizza bis zum Steak,
von Fisch bis zu Gemiise und Desserts.

Im Rhythmus

der Jahreszeiten

Winter, Friihling, Sommer, Herbst: Das Big Green Egg steht fiir 365 Tage
Genuss, das Grill, Ofen und Smoker in einem vereint.

Outdoor-Kochen gilt in vielen Kopfen als Sommer-
beschaftigung. Doch flir Hobbykoche und Profis
ist es langst ein Ganzjahresthema. Das Big Green
Egg, ein Kamado-Keramikgrill mit Urspriingen in
der asiatischen Tradition, gilt bei Experten als ei-
nes der vielseitigsten Gerdte seiner Art. Es ver-
eint Grill, Ofen und Smoker in einem und bleibt
auch bei Minusgraden absolut temperaturstabil.
Zudem verleiht es jedem Gericht eine feine Note
von Feuer und Rauch - ein geschmacklicher
Mehrwert, der in jeder Saison begeistert.

So gelingt jedes Gericht

Ein wesentliches Qualitatsmerkmal des Big Green
Egg ist die gleichmissige Dicke seiner patentier-
ten Keramik, die auf Technologien zuriickgeht,
wie sie auch von der NASA verwendet werden,
um Raumfahrzeuge vor extremer Hitze zu schiit-
zen. Sie speichert Hitze iber Stunden, verteilt sie
gleichméassig und reflektiert die Warme hervorra-
gend. Dadurch lassen sich niedrige Temperaturen
fir Slow Cooking ebenso zuverldssig halten wie
die extrem hohen Werte, die fiir Pizza oder Fla-
denbrot benotigt werden.

Im Unterschied zu herkommlichen Grills bleibt
die Gartemperatur selbst bei Minustemperaturen
konstant - ein entscheidender Vorteil, wenn ein
Braten niedergaren soll. Dank ihrer einheitlichen
Starke verteilt die Keramik die Warme gleichmas-
sig und sorgt so fur zuverldssige Resultate.
Produziert wird das Big Green Egg seit Jahrzehn-
ten in Mexiko, wo einige der besten Keramikher-
steller der Welt zu Hause sind. Diese Kombination
aus Handwerkskunst und Hochtechnologie macht
das Egg widerstandsfihiger, langlebiger und in
seiner Warmeisolierung einzigartig unter den Ke-
ramikgrills.

Kulinarische Vielfalt

Die Einsatzmoglichkeiten reichen vom Kklassi-
schen Steak tiber geddmpften Fisch bis hin zu
Brot, Kuchen oder winterlichen Eintopfen. Im
Frithling entstehen auf dem Rost leichte Gemiise-
gerichte, im Sommer mediterranes Grillgemtse
oder Bierdosen-Poulet. Der Herbst bringt gerau-
cherten Kiirbis oder Wildgerichte mit Pilzen, und
im Winter gelingt im Egg ein Sauerteigbrot ge-
nauso zuverldssig wie ein festlicher Braten. Damit
erweitert das Gerat die Outdoor-Kiiche weit tiber
den Sommer hinaus.

Tradition und Verbreitung

Das Big Green Egg wird seit 1974 produziert und
hat sich vom Nischenprodukt zum global einge-
setzten Kochsystem entwickelt. Heute findet man
es sowohl in Sternekiichen wie auch in privaten
Gérten. Der Grund liegt in der Kombination aus
Qualitdt, Langlebigkeit und der breiten kulinari-
schen Anwendbarkeit. Ein Egg ist nicht auf eine
einzige Disziplin festgelegt, sondern deckt gleich
mehrere Zubereitungsarten ab - Grillieren, Ba-
cken, Rauchern, Schmoren und Slow Cooking.

Mehrwert fiir den Alltag

Ein Sommerabend mit Freunden, ein Braten mit
Kiirbis und Pilzen im Herbst oder ein festliches
Menii im Winter: Das Big Green Egg ist immer
dann im Einsatz, wenn guter Geschmack gefragt
ist. Im Winter wird draussen gekocht und drinnen
gegessen - der unverwechselbare Feuerge-
schmack macht jedes Gericht zum Erlebnis. Ob
knuspriges Brot wie aus der Holzofenbéckerei,
saftiges Fleisch oder feines Gemiise: Das Egg ist
der zuverldssige ,best buddy“ in der Outdoor-Kii-
che und begleitet durch alle Jahreszeiten.
WWW.GREENEGG.CH
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Leichte Sommergerichte, lange Sommerabende
und heisse Grills...

Wenn die Tage langer werden und die Temperaturen steigen, ist
Outdoor-Leben angesagt und eine neue leichte Zeit beginnt. Das
zeigt sich auch im Kiihlschrank, auf dem Speiseplan, auf Tellern
und in Glasern. Hochste Zeit also, einen frischen Wind durch den
Kiichenschrank wehen zu lassen und sommerliche Gedecke anzu-
schaffen!

1a/1b Dieses einzigartig lange Servierbrett aus gedlter européischer Eiche eignet sich
fir die Prasentation verschiedener Vorspeisen oder Beilagen fiir ein gemiitliches Essen
mit Freunden und Familie. Masse: 800 155x15mm. Breka 2a BRASSERIE: Fisch fiir
den mediterranen Tisch! Auf den Tellern, es gibt verschiedene Sujets, werden Antipasti,
gegrillte Meeresfriichte und vieles mehr zum aufregenden Gaumen- und Augenschmaus.
DIBBERN 2b DIBBERN JUNO: Das ist ein Meisterwerk moderner Tischkultur. Die Ge-
schirrserie aus feinstem Fine Bone China scheint fast zu schweben, und jedes Teil beein-
druckt durch eine puristische Silhouette. Entworfen von Designer Bodo Sperlein, London.
DIBBERN 3 OCEAN: Diese Kollektion ist viel mehr als ein maritimes Dekor. Hier werden
Speisen zu einer Hommage an den Ozean. Hering Berlin 4 NUIT DES ESPRITS: Das ge-
malte Kunstwerk auf Porzellan spiegelt sich in der silbernen Oberflache jeder Tasse. Ein
faszinierendes Spiel der Reflexionen auf Platintassen - zum besonderen Kaffee und Tee.
Hergestellt in Limoges, Frankreich. Bernardeau

:

-
.



5 EDEN-ROC RIVIERA COLLECTION: Das Hétel du Cap in Antibes
gehdrt zu den besten der Welt und hat sknife als exklusiven Her-
steller ausgewahlt, um eine einzigartige Besteck-Kollektion zum
Thema Meer zu entwerfen. Die Fischschuppen-Optik in nachtblau
ist als Besteck-Set erhiltlich. sknife 6 REVERIE: Auf der Form
AUREOLE zeigt der neue Dekor Wolken, in denen sich verschiede-
ne Fantasietiere entdecken lassen - eine Hommage an warme
Sommertage, in denen man in den Himmel schaut. Traumhaft.
Flrstenberg Porzellan 7 BORA: Die Gldser mit ihrem unregelmés-
sigen ovalen Querschnitt sind aus Murano-Kristall mundgeblase-
ne Kunstwerke. Von Hand werden dekorative Motive heiss aufge-
tragenen: Murrina, Stébchen, Girlanden, farbige Ringe und mehr.
Carlo Moretti 8 MONO RING BLAU: 1962 kam das Besteck mit
den charakteristischen Kunststoffgriffen und farbigem Ring erst-
mals auf den Markt. 1967 wurde es in die Sammlung des Museum
of Modern Art in New York aufgenommen. 2018 hat Designer
Mark Braun den Klassiker (iberarbeitet, der sich in neuer Frische
prasentiert. Mono 9 GMUNDNER GEFLAMMT: Das klassische
Dekor in diesem hellen zarten Blau zaubert Sommerfrische auf
den Tisch. Das Sortiment der Geflammt-Serie besteht aus Tassen,
Tellern, Schiisseln, Schalen, Platten, Kriige, Kannen und Tischac-
cessoires. Gmundner Keramik 10 DUO: Das 25cm hohe Allround
Weinglas mit Moussierpunkt gehdrt zur neuen Hybridserie und
ergénzt perfekt das Weisswein- und Champagnerglas. ZWIESEL
Glas 11 COOKIES & DREAMS: Die neuen Champagnerbecher der
Kollektion Sip of Gold stehen fiir Leichtigkeit, Unbeschwertheit
und Eleganz in einem. Die Streifen in zarten Pastellténen sind un-
widerstehlich, vor allem zusammen mit dem Funkeln des 24-kara-
tigen Goldes in den handgefertigten Porzellanbechern. Erhéltlich
in Rose, Yellow, Blue und Turquoise. SIEGER by FURSTENBERG
12 TRUE BLUE: Ikonisches Geschirr in Blau-Weiss neu interpre-
tiert - mit dem Geschirr-Design True Blue greift Rosenthal eine
klassische Asthetik auf und verleiht ihr eine moderne Handschrift.
Die floralen Muster in Blau verlaufen sanft an den Réndern der
Teller, Schalen und Tassen aus hochwertigem Porzellan. Rosen-
thal 13 15 Jahre KAl SHUN PREMIER TANTO MESSER LEGEND:
Die Shun Premier Serie wird 15 Jahre alt und mit dem Tanto Mes-
ser Legend gefeiert. In seiner urspriinglichen Form ein Kurz-
schwert, wurde es fiir den Einsatz in der Kiiche neu interpretiert.
Das Damastmesser ist prédestiniert zum Tranchieren. Ausge-
zeichnet mit dem German Design Award 2025. Weltweit auf
6'666 Stiick limitiert. KAI

10
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1a BBQ OUTDOOR COLLECTION: Jetzt
kommt die geniale Qualitdt und Raffinesse
des legenddren emaillierten Gusseisen-
Kochgeschirrs nach draussen. Die Premi-
um Serie wurde speziell fir das Kochen
auf offener Flamme entwickelt - und fiir

leidenschaftliche  Outdoor-Kéche — und
Grill-Enthusiasten. Le Creuset 1b BBQ-
OUTDOOR-GRILLKORB: Das BBQ-Sorti-
ment umfasst eine runde Grillpfanne, ei-
nen quadratischen Grillkorb, eine runde
Pizzapfanne, rechteckige Grillplatte, quad-
ratische Grillpfanne mit Rillen sowie einen
runden Bréter mit Deckel. Alles ldsst sich
perfekt ineinander stapeln. Le Creuset 2
LUNNE: Die neuen Salz- und Pfeffermiih-
len - Salzmiihle mit weisser Kappe und
Pfeffermiihle mit grauer Kappe aus KRI-
ON® - werden aus hellem Eichenholz
hergestellt. Jede Mihle hat eine eigene
schéne Maserung. Der leichtgdngige
Drehmechanismus und das starke Mahl-
werk ermdglichen punktgenaues Wirzen.
ZASSENHAUS 3 PREMIUM CLASSIC
SERIE: Sie sind das Nonplusultra, wenn es
um Raspeln, Reiben, feinste Zesten geht.
Die Premium Classic Serie ist das Original
- im charakteristischen Look, lang, schmal
und handlich und vielfarbig. Microplane
4 LA COLLECTION JARDIN: Die Kollektion
aus hochwertigem Steinzeug umfasst Be-
cher, Schissel, Teller, Servierplatte, Salat-
schiissel, Mini-Cocotte und Eierbecher.
Farblich abgestimmt gibt es dazu den Bré-
ter Signature, Auflaufform sowie Salz- und
Pfeffermiihlen. Le Creuset

5 WORKER SERVIERTOPF: Rund oder
eckig? Die Worker eignen sich fir alle Vor-
lieben und fiir Ofen, Mikrowelle und indi-
rekte Hitze auf dem Grill. Die glasierte
Keramik im Gusseisen-Look sieht auch auf
dem Tisch schon aus. ZASSENHAUS 6
CUTIPOL GOA: Das moderne, leichte De-
sign aus Portugal begeistert auf den ers-
ten Blick. Elegant und minimalistisch wird
es in einem familiengefiihrten Unterneh-
men in Portugal hergestellt. Cutipol

7 MESSERTASCHE: In dieser hochwerti-

gen Messertasche aus 6kologischem Pfer-
deleder haben bis zu sechs unterschied-
lich grosse Messer mit einer Klingenlange
bis 20 cm Platz. Der Kécherboden ist mit
Kevlar-Gewebe verstarkt. Zum Verstauen
einfach einrollen. WUNSCHLEDER 8 NUIT:
Der tiefe Blauton der legendédren Brater
bringt einen Hauch Raffinesse und Ele-
ganz in die Kiche und auf den Tisch. Le
Creuset

3
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Schweizer S

teakmesser

erfolgreich in Frankrejch

Handwerkskunst aus der Uhrenstadt beginnt beim Schmied&n im Emmental.

Dass Steakmesser und Bestecke der Schweizer Messermanufaktur
sknife heute in den besten Restaurants in Paris, an der Cote d’Azur
sowie bei den besten franzosischen Auslandskdchen in Hongkong,
Macau und Singapur eingedeckt sind, ist eine veritable und respek-
table Erfolgsgeschichte. Weshalb dies so ist, erkldart Michael Bach,
Griinder und Geschéftsfiihrer von sknife, selbst am besten: «Mit
Blick auf die franzosische Messerproduktion waren wir urspring-
lich etwas im Zweifel, ob wir in Frankreich Fuss fassen konnten.
Doch heute ist Frankreich unser wichtigster Exportmarkt. Innovati-
on in Design und Materialitdt, kombiniert mit Prazision, machen
den Erfolg aus. Wir fertigen in der Uhrenstadt Biel und haben so
Zugang zu neusten Stahllegierungen. Die Hélfte unserer Mitarbei-
ter kommt aus der Uhrenbranche und weiss, was exaktes Arbeiten
bedeutet. Die Fertigung unserer Steakmesser und Bestecke erfolgt
mit hohem handwerklichem Geschick in der Prazision einer Uhr.»

Handwerkskunst in der Prézision einer Uhr

sknife Messer und Bestecke sind seit Jahren in den exklusivsten
Hotels der Cote d’Azur eingedeckt, wovon einige zu den weltbesten
Hotels gehoren. Fiir das beste Ferienhotel in Europa, das Hotel du
Cap in Antibes, fertigt sknife eine eigene Hotelkollektion. Die sknife
Steakmesser sind aus einem neuartigen Chirurgenstahl gefertigt,
die in Kombination mit stabilisiertem Holz fiir den Einsatz am Meer
bestens geeignet sind.

Bereits seit tiber sieben Jahren sind die Messer auch beim weltbes-
ten Koch 2020 Mauro Colagreco taglich eingedeckt. Sein Feedback:
«sknife Messer sind sehr teuer, aber sie sind die einzigen, die den
dauerhaften Einsatz in meinem Restaurant in Menton am Meer
iiberstehen.» Besonders schatzt er, dass sknife nicht nur Messer
liefert, sondern auch das passende Schleifgerat und ein Macadamia-
Ol zur Pflege der Griffe. Damit werden die tagtdgliche Schérfe und
Schonheit des Produkts von seinem Team sichergestellt.

Exzellenz an Top-Adressen in Paris

Michael Bach: «Wir mdchten zu einem Ort der Messerkunst werden
und freuen uns, dass immer mehr Messersammler den Weg nach
Biel finden. Monatlich finden gefiihrte Besichtigungen statt. Auf
Anmeldung konnen Messerliebhaber dem Messerschmied beim
Fertigen der sknife Messer liber die Schulter schauen.»
INFO@SKNIFE.COM, WWW.SKNIFE.COM

AUFGEFALLEN

Auch in Paris ist sknife im fithrenden Hotel «Le Bristol» mit Damast- AWARDS
messern und bei den renommiertesten Kochen Alain Ducasse, Eric 2022

Frechon sowie im Atelier Joel Robuchon eingedeckt. Die Pariser Ko- WINNER
che schiatzen neben der exzellenten Schirfe das einmalige Design,
das mit Spitzenkochen zusammen entwickelt und mit vier internati-
onalen Designpreisen ausgezeichnet wurde. In einem der Pariser
Restaurants wurde auch Nasser Al Khelaifi, Prasident des Paris
Saint Germain Fussballclubs, auf sknife aufmerksam. Heute fertigt

sknife ein assortiertes Steakmesserset in den Farben des PSG-Logos.

1 Handwerkskunst in der Prézision einer Uhr beginnt beim Schmieden im Emmental
2 Dank dem Diamantleder wird miihelos das Schérfeniveau eines neuen Messers erzielt.
3 Vierter internationaler Designpreis fir das weltbeste Besteck: «TableWare International
Award of Excellence 2022).
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liegt in der Luft |

Die Baume griissen mit einem Feuerwerk warmer Farben -
in der Kiiche geht es wild zu und her.

Herbstzeit ist Erntezeit und die Markte sind voll

von reifen Kostlichkeiten: Kiirbisse, Zwetschgen,
Trauben, Apfel, Brinen, Quitten, Rote Beete, alle
Sorten von Kohl, Nisslisalat und Niisse - und
nicht zu vergessen die Blumenpracht von
Herbstastern, Chrysanthemen, Sonnenblumen,
Sonnenhut etc.. Die Kiiche wird zum Mittelpunkt
- denn auch die Pilz- und Wildzeit ist gekommen.

1 SIGNATURE KURBIS: Ein besonderes Highlight im Herbst sind
die originellen Kirbis-Produkte aus Gusseisen und Steinzeug. Der
Gourmet-Profitopf im authentischen Kiirbis-Design hat auf jedem
Tisch und in der Kiiche einen glanzenden Auftritt. Zum feurigen
Ofenrot setzt die Farbe White einen strahlenden Gegenpol. Le
Creuset 2 YUCATAN & OAXACA: Designer Michele De Lucchi hat
diese besonderen Salz-, Pfeffer- und Gewiirzmuhlen an der Drech-
selbank entworfen. So entstanden kleine Muster, die ihn an azte-
kische Pfdhle erinnerten. «Yucatan und Oaxaca sind zwei kleine
Holztotems, die ihren Platz in der Kiiche finden.)» Alessi
3 JOYN-ASH, -SPARK und -IRON: Seit 2024 gehdren diese Stein-
zeug-Geschirrlinien zu Rosenthal. Sie sind eine Fusion aus meis-
terhafter Handwerkskunst mit modernen Akzenten. Sehr schon
ist zudem die Rosenthal Steinzeuglinie Junto, die es zum Beispiel
in neuem Griin zu entdecken gilt. Rosenthal 4 POLARIS VASEN:
Sie sind handgefertigte Meisterwerke der Glaskunst. Die farbigen
Transparenzen werden durch die netzartige Oberfliche der Ballo-
ton-Technik verstarkt. Carlo Moretti 5 KURLAND EDITION FAV-
RET: Die farbigen To-go Becher sind von dénischen Strandhdusern
und Spielzeug inspiriert und setzen sich wie ein Baukasten aus
Becher, Deckel und Manschette zu einem bunten Set zusammen.
In vier unterschiedlichen Farbkombinationen sind sie stilvolle,
hochwertige Accessoires. KPM 6 ROEMERTOPF-MULTI-BRAE-
TER: Er eignet sich fiir eine schnelle und schonende Zubereitung
von Speisen in Mikrowelle und Backofen wie One-Pot-Gerichte,
Reis, Gemiise oder dampfgegarte Kartoffeln. Neu in modernem
Design und in Schwarz, Weiss oder Culinario erhéltlich. Rémer-
topf
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7a GMUNDNER SAN: Die Schale in fréhlichen Farben empfiehlt sich fiir Dips und Siisses

wie Saures. Gmundner Keramik Zb GMUNDNER ETOSHA: Die Kollektion ist eine Hom-
mage an den Etosha-Nationalpark in Namibia. Die Designs sind in erdigen Rotténen und
Braunt6nen erhéltlich und betonen die urspriingliche Farbe des Tons. Gmundner Keramik
8 BAMIX® CORDLESS, Holz: Immer und iiberall griffbereit dank innovativer Akku-Technik
ist der Bamix nun drinnen und draussen stets parat. Die Motorleistung ist konkurrenzlos
und die Ladedauer gering. Neu: Das Dekor in Holz. Bamix 9 LE DIVERSE: Die Schalen
machen Freude und eignen sich als multifunktionale Objekte sowie als perfekte Geschen-
kidee. Sie werden aus mundgeblasenem und handgefertigtem Muranoglas hergestellt
und mit verschiedenen Motiven und Farben verziert. Carlo Moretti 10 PORTO: Die neue
Ofenkeramik umfasst praktische Ofenformen aus Keramik in frischen Farben. Die Ra-
goutschalchen, Tortenform und Gratinformen in zwei Grossen eignen sich zum Garen und
Servieren, zum Aufbewahren und Aufwérmen. Sie sind in den Farben Jade, Blau, Coral
und Rosa erhéltlich und werden in Portugal gefertigt. Hitzefest, kratzfest, gefrierfest.
Kiichenprofi 11 Anlésslich seines 40-jahrigen Jubildums wird der legendére Wasserko-
cher 9093 von Michael Graves in zwei neuen Versionen lanciert. Aus farbigem Edelstahl,
schwarz mit Vogel-Pfeife. Induktionsgeeignet. Alessi

LE CREUSET’

TRADITION
SEIT 1925

Seit einem Jahrhundert
steht die franzdsische
Traditionsmarke Le Creuset
fur Design, Qualitat und
Innovation.

Auf die erstklassige Qualitat
unserer Produkte und unser
langjahriges Know-how
sind wir besonders stolz.
Daher gewahren wir
30 Jahre Garantie auf unser
gusseisernes Kochgeschirr.

Ein besonderes Stick
Kochgeschichte, das Sie ein

Leben lang begleiten wird.

www.lecreuset.com



1a 1b

1a/1b BRIGADE ULTIMATE: Braten auf einem ganz neuen Level.
Mit der Zugabe einer kleinen Menge Speised| entwickelt die Brigade
Ultimate ihren natlirlichen Antihaft-Effekt. Die robuste Oberfldche
wurde fest mit der oberen Schicht des bewahrten Spring Mehr-
schichtmaterials verschmolzen. So ist die Pfanne auch fir Wender
aus Edelstahl bestens geeignet. SPRING 2 PIQUEUR: Ein illustrativer
Dekor, das den Wald und seine Tiere huldigt und alle Schétze von
Jagern und Sammlern auf den Tisch zaubert. Uberraschend elegant
und atmospharisch steht das erdige Graubraun auf dem reinen, lich-
ten Weiss des Porzellans. Hering Berlin 3 KOLLEKTION 1826: In der
Fabrik von Cristel in Fesches-le-Chatel im Département Doubs ent-
stand 1826 die weltweit erste tiefgezogene Kasserolle. Zwei Jahr-
hunderte spater beschliesst das Unternehmen, seine neue Kollekti-
on auf der Grundlage dieses historischen Produkts zu entwerfen.
Eine hochwertige, innovative Kochgeschirr-Linie aus Frankreich.
CRISTEL 4 LOU BURE: Der Name fir Butter auf Occitanisch gehort
zu diesen Buttermessern, entworfen von Stéphane Rambaud. Be-
sonders schén mit schwarzem Horngriff oder dem Griff aus Walnuss-
holz und der glanzenden Klinge aus rostfreiem Stahl. Einzigartig
steht es aufrecht auf dem Tisch. La Forge de Laguiole 5 GRUNER
HIRSCH: Genau richtig zu Jagd- oder Weihnachtszeit - eine Geschirr-
serie, die {iberall Highlights setzt. Gmundner Keramik 6 SOUPIERE
SANGLIER: Welch ein Anblick, wenn mit dem schénen Stiick eine
heisse Suppe oder eine besondere Terrine kredenzt wird. Au Bain
Marie

7 BERKEL RED LINE 250: Professionelle Aufschnittmaschine mit
innovativem Design, kompakter Abmessung und einfacher Bedie-
nung. Die Geréte von Berkel sind weltbekannt und haben langst
Einzug in die Privatkiiche gehalten. Berkel 8 COBRA MAGNUM
DEKANTER: Der Cobra-Dekanter ist eine grandiose Weiterent-
wicklung des ikonischen Eve-Dekanters von RIEDEL und gemacht
flir Magnumflaschen (1,5 Liter). Jeder Cobra Dekanter wird von
einem Meisterglasbldser frei geblasen und ist ein einzigartiges
sowie funktionelles Kunstwerk. RIEDEL
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1 WUNSCHLEDER: Die in Deutschland
handgefertigten Lederschiirzen bieten
héchste Qualitdt und Langlebigkeit - per-
fekt fiir Hobbykdche und Profis. Wunschle-
der 2 Sonetto: Ein wahres Gedicht aus
Porzellan, die von organischen und flora-
len Formen sowie vielféltigen Materialien
lebt. Bei den Tellern spielt Sonetto mit
Hohen und Tiefen sowie Trompe-l"Oeil
Optik. Rosenthal 3a+b Wooden trolley
Oak: Der Servierwagen, entworfen fir die
renommierte  Wohndekormarke Breka,
spiegelt die Kernwerte der Marke wider:
Handwerkskunst, Qualitat und Liebe zum
Detail. Breka 4 PIZZA GRILL 4: von Stockli
sind wie geschaffen fiir unvergessliche ge-
sellige Partys mit Freunden. Mit ihnen las-
sen sich nicht nur leckere MiniPizzas und
wiirzig-milde Raclettes zubereiten, son-
dern auch kostliche Crépes. Stockli
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So vielseitig wie die Schweiz.

Jede Woche abwechslungsreiche Unterhaltung mit neuen Ideen fiir Freizeit, Ferien und Ihr Zuhause,
mit spannenden Reportagen, interessanten Menschen und Wissenswertem aus der Tier- und Pflanzenwelt. Jetzt kostenlosen
Am besten im Abo: Telefon 044 404 63 63 oder vielseitig.schweizerfamilie.ch Newsletter abonnieren
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Silber:

goldrichtig fur grosse Momente

Silber verleiht jedem Anlass, jedem Fest, jeder Jahreszeit, jedem Tag
seinen ganz besonderen Glanz.

Silber ist fiir die schonen Momente des Lebens
geschaffen. Es macht Tische zu Tafeln, Géste zu
Koniginnen und Konigen, Speisen zu Delikates-
sen, Getranke zu neuen Erfahrungen. Die Kunst
des Edelmetalls liegt in seiner puren Asthetik,
seiner zurlickhaltenden, warmen Eleganz, seiner
schlichten Schonheit - und seinen besonderen
Eigenschaften. Silber ist antibakteriell und hygie-
nisch, von angenehmer Haptik und fithlt sich in
der Hand wie im Mund wunderbar an. Silber ist
ein hervorragender Warmeleiter, deshalb macht
ein Silberbesteck Heisses und Kaltes zu vollendet
authentischen Geschmackserlebnissen. Champa-
gner oder pures Wasser, in einem Silberkelch
oder -becher kredenzt, entfaltet eine unvergleich-
liche Frische und Energie, die man nie mehr mis-
sen mochte. Es ist die Natiirlichkeit des Materials,
die in jedem Detail spiirbar und sichtbar wird.
Silber bringt seine Vorteile und Schonheit am
liebsten taglich zur Geltung und verdankt es mit
langem Glanz, denn je mehr es in Gebrauch ist,
desto besser ist es vor Anlaufen, das durch lange
Lagerung entsteht, geschiitzt. Asthetik, Langle-
bigkeit und Wertbestandigkeit machen Tafelsilber
zu einem Genuss und einer Investition fiirs Leben
- préadestiniert fir jeden Tag.

1 Warten auf den grossen Augenblick mit edlem Arrangement:
Champagnerkelch Enjoy und Kaviarschale Waves. Windlicht / Eis-
wiirfeleimer mit Fein-Silber-Dekor Rand (spllmaschinengeeignet).
Sonja Quandt Silber 1a/1b Champagnerkelche Enjoy und Flash
(Oberflache von Hand gehdmmert), erhéltlich in 925 Sterling Sil-
ber und versilbert, versprechen puren Genuss. Sonja Quandt Sil-
ber 2 Festliches Gedeck mit Besteck Avantgarde von Sonja
Quandt Silber, erhdltlich in 925 Sterling Silber und versilbert.

Grund zum Feiern

Ob Geburtstag, Verlobung, Hochzeit, Ostern,
Weihnachten oder einfach ein Tag, eine Stunde,
ein Moment zum Feiern: Silber bringt Freude
zum Ausdruck und setzt jedem Anlass ein Glanz-
licht auf. Seit 1860 steht die Marke Sonja Quandt
und ihre Silberschmiede fir herausragende Quali-
tat und ein an Vielfalt und Kreativitat reiches Sor-
timent. Die Kollektionen von Silberbestecken und
Tafelgerdten wie Karaffen, Dekantern, Dosen, Ta-
bletts, Gldsern, Accessoires sowie individuelle
Sonderanfertigungen lassen keine Wiinsche offen.
Sie bereichern jedes Fest, jede Tafel und jeden Ga-
bentisch. Alle Produkte der Kollektion sind hand-
gefertigte Unikate aus zertifiziertem Sterling Sil-
ber. Je nach Design und Zweck wird es mit
weiteren hochwertigen Materialien wie Gold,
Kristall, Glas oder Edelhdlzern zu einem Stiick
von bleibendem Wert kombiniert.

Neben der Marke Sonja Quandt gehort die Marke
WILKENS seit 2024 zur Markenfamilie der Silber-
schmiede Gebr. Kiihn GmbH & Co. KG. Die von
Sonja Quandt personlich gefiihrte Manufaktur hat
damit ihr Angebot um weitere attraktive Teile der
Silberkollektion sowie um den Bereich Premium
Edelstahl erweitert.

3 Die Fein-Silber-Dekor Kriige von Sonja Quandt Silber mit hand-
bemaltem Silberrand eignen sich fiir die Festtafel ebenso wie fiir
den Gartentisch. Sie werden fiir Getrénke geschatzt und sorgen
auch als Vase fiir Furore. 4 Das Wilkens Edelstahlbesteck Aura
setzt mit seinem ausgewogen gerundeten Design harmonische Ak-
zente. Die betont schmale Mitte macht das Besteck sehr grazil und
schafft eine Balance, die es optimal in der Hand liegen ldsst. De-
sign Walter Storr (1988). Alle Fotos: Gebr. Kithn Silbermanufaktur
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/eilt fur grossartige Auszeiten

Gut gerustet, wenn Garten, Parks, Seen und Berge zum Ausflug locken.

Sobald nach kiihlen Frihlingstagen die Tempera-
turen steigen, gibt es kein Halten mehr: Raus an
die Sommerfrische und Zeit fiir alles, was das Le-
ben draussen so anders macht, wie ein Picknick
auf der grinen Wiese. Es gibt viele verschiedene
Speisen und Getrdnke, die sich daflir eignen,
doch womit man sie am besten isst, was an Uten-
silien dazugehort und womit sich alles transpor-
tieren ldsst, ist eine andere Geschichte. Hier
kommt die Picknicktasche von Sonja Quandt ins
Spiel und ist dabei weit mehr als eine Einladung
fiir ein gepflegtes «Déjeuner sur I’herbey: sie ist
eine Offenbarung. Schon das ausgesucht schéne
Leder, die handgefertigten Ndhte und exzellenten
Details sind eine Klasse fiir sich. Das klare, un-
aufdringliche Design unterstreicht die Hand-
werkskunst und macht das gute Stiick zu einem
Statement. Beim Offnen der Tasche lassen sich
die «Delikatesseny des Intérieurs entdecken:
Zwei Silberbestecke mit Messer, Gabel und
Kaffeeloffel, zwei Silberbecher, Salz-
und Pfefferstreuer, zwei Teller der

Porzellanmanufaktur Meissen, Tischdecke, Lei-
nenservietten und eine Picknickdecke gehoren
zur Ausstattung. Dazu bietet sich Platz genug fiir
Exquisites zum Anstossen und kulinarisches Ver-
gniigen. Diese Picknicktasche ist ein lebenslan-
ges Lieblingsstiick, das seine Qualitdten iiberall
zur Geltung bringt und fiir Aufsehen sorgt: auf
der griinen Wiese, am See, auf der Jacht, neben
Golfplatz, Tennisplatz und Strandkorb. Auch wer
spontane Ess-Pausen unterwegs liebt, wird bei
Sonja Quandt fiindig. Das dusserst kompakte,
wunderschéne Picknick-Reise-Set fiir 1 oder 2
Personen in 925 Sterling Silber oder versilbert
hilt alles Wichtige griffbereit: Besteck (Messer,
Gabel, kleiner Loffel) sowie 1 oder 2 Becher. Die
Lederrolle ist eine ideale Reisebegleitung und
passt in Auto, Reisetasche oder Rucksack.
Schoner geht’s nicht.
WWW.SONJA-QUANDT.COM

1 Die Picknick-Tasche aus hochwertigem
Leder hélt alles bereit, was es braucht.
Sonja Quandt Silber 2 Der Inhalt - alle
Silberwaren sind erhéltlich in 925 Sterling
Silber oder versilbert - ist platzsparend
und sicher untergebracht. 3 Grossartig
gerdumige Tasche fir viele kleine Auszei-
ten. 4/5 Die Picknick-Rolle / Reise-Set
gibt es flr 1 oder 2 Personen in 925 Ster-
ling Silber oder versilbert. In schéner Le-
derrolle und passendem Lederetui. Sonja
Quandt Silber.
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freuden

Die Tage werden kiirzer und kalter -
Zeit fiir Warmendes, Gemiitliches
und Festliches.

Jetzt kommt die Zeit der Kerzen und feinen Diifte,
von heissem Tee und siissem Geback und bald
klopft die Adventszeit mit allen guten alten Tradi-
tionen an die Tir. Womit konnte man wem eine
echte Freude machen? Was kénnte man alles ba-
cken, kochen, geniessen? Wie konnte man das
Haus, die Tiire, den Tisch in der Adventszeit
schmiicken, wie festlich wird der Weihnachtstisch
aussehen? Saisonal blithen zum Beispiel Christro-
sen, Winterjasmin und Amaryllis. Viele verfiihre-
rische Rezepte, genussvolle Delikatessen und
schone Accessoires sorgen fiir ganz besondere
Uberraschungen.

TAVOLA 2026

1 GMUNDNER KERAMIK: Weihnacht-
liche Motive, immer wieder neu kom-
binierbar mit den klassischen Mustern
und Farben der Keramik-Kollektion,
wecken die Kreativitdt und schenken
Freude. Gmundner Keramik 2 | LOVE
BAROQUE HOLIDAY: Die neue Kollek-
tion fir Weihnachten 2025 fihrt die
erfolgreiche Tradition der jahrlichen
Festtagskollektionen von Versace fort.
Ranken von Misteln, llex mit roten
Beeren und sattgriine Zweige erstrah-
len in warmen Rot- und Griintdnen auf
edlem Weiss. Goldakzente verleihen
festlichen Glanz. Rosenthal meets
Versace 3 MALMAISON: Christofle
greift die emblematischen Elemente
des Malmaison-Modells auf und inter-
pretiert sie in einer modernen und fe-
mininen Version auf Porzellan. Jedes
Stiick hat sein eigenes Dekor und
ldsst sich individuell kombinieren.
Uberall findet sich die Blume auf der
edlen Malmaison-Kollektion wieder.
Es werden sechs Teile in zwei Versio-
nen angeboten, eine in Platin und eine
in Gold. Christofle 4 TAC GLITCH: Mit
dem neusten Dekor, dessen Verzie-
rungen wie leicht verrutscht scheinen,
ergibt sich ein neues, raffiniertes Spiel
mit Geometrien und Art-Déco-Details.
Rosenthal




5 ALLE JAHRE WIEDER: Christmas Atelier Hutschenreuther startete
2016 die Sammelkollektion Weihnachtslieder und nimmt jetzt dieses
Sujet mit Mistelzweigen, Stern von Bethlehem, Geschenken, Schleifen
und Tannenzapfen in den Farben Griin, Blau, Gelb und Rot auf. Hut-
schenreuther /Rosenthal 6 DELIGHT: Die Weihnachtskugeln im Design
von Nika Zupanc interpretieren traditionelle Symbole in ihrer unver-
wechselbaren Pop-Sprache. Die Farben Weiss, Rot und Gold pragen
die Kollektion. Foto: Amina Marazzi Gandolfi. Alessi 7 VELOCE: Das
feinste und leichteste maschinell hergestellte Kristallglas fiihlt sich an
wie ein mundgeblasenes Glas. Es wurde speziell fiir unterschiedliche
Rebsorten entwickelt fir ein perfekt ausbalanciertes Trinkerlebnis.
RIEDEL 8 GLEN WHISKY-KOLLEKTION: Das maschinell gefertigte bril-
lante Kristallglas wird in sorgféltiger Handarbeit mit geschliffenen
Manschetten versehen, welche die eckige Form der Karaffe unter-
streichen. Das Set von Tumbler und Karaffe gibt es mit matt-schwar-
zer Veredelung und mit 24-karatigem Gold beschichtet. Neu in diesem
Jahr: das Platin Dekor. Eisch Glasmanufaktur

2pring.
BRIGADE ULTIMATE

NEXT LEVEL COOKING

- INNOVATIVE OBERFLACHE

- NATURLICHER ANTIHAFT-EFFEKT
MIT ETWAS SPEISEOL

- EXTREM HALTBAR UND KRATZFEST

- SCHONEND GAREN -
KROSS BRATEN

PROFESSIONELLE
&GASTRONOMIE-QUALITAT

| Bei Herstellung der BRIGADE
ULTIMATE wird eine dunne,
gleichmaBige Schicht thermisch

mit der Edelstahloberflache des
bewéhrten 5-Lagen-Mehrschichtmaterials fest
verschmolzen. Durch diesen Prozess wird die
Brat-Oberflache extrem  widerstandsfahig,
hygienisch und pflegeleicht.

Mit der Zugabe von etwas Speisedl oder auch
anderen Fetten wird ein naturlicher Antihaft-
Effekt erzeugt. Somit ermdglicht die innovative
Oberflache  sowohl  schonendes  Garen
empfindlicher Speisen als auch krosses Braten
bei hoher Temperatur in Perfektion.

Durch diese Eigenschaften verkérpert die
innovative ~ BRIGADE  ULTIMATE ceine
hochwertige, Uberzeugende Lésung fur den
kompromisslosen taglichen Einsatz in der
Kuche.
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INDUKTION GLASKERAMIK ELEKTRO

GAS JAHRE GARANTIE

Die gesamte Spring Kollektion
erhalten Sie im ausgewahlten Fachhandel.
Spring International GmbH
Hohscheider Weg 29 - 42699 Solingen
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9 ESTER & ERIK: Die Namen stehen fiir ein Familienunternehmen,
das seit 1987 hochwertige Kerzen herstellt. Handwerkskunst und
Qualitdt kommen hier zum Tragen. Die Kerzen werden seit zwei
Generationen selbst entwickelt und produziert. ester & erik
10 KUGELDOSEN, Goldluster: Sie gehdren zu den Meisterstii-
cken der friihen Moderne (Wiener Werkstatte) und gehen auf ei-
nen Entwurf aus dem Jahr 1925 von Oswald Haerdtl zuriick. Aus
bleifreiem Kristallglas. Lobmeyr 11 SPIN AIR: Spin in den drei
Gréssen 900, 1200 oder 1500 schafft Gemiitlichkeit. Die leucht-
enden Flammen schldngeln sich beeindruckend in die Hohe und
verteilen eine wohltuende Wérme im Raum. Spin air passt in den
Farben Griin und Rot ideal zu Weihnachten. Hoefats 12 WIND-
LICHT LEDER: Jedes handgemachte Windlicht besteht aus einem
runden Glas mit senkrechter Seitenwand und einer passenden
Ledermanschette, die mit einem feinen Lasercut-Lochmuster ver-
ziert ist. Das Lochmuster wirft wunderschéne Lichteffekte in die
Umgebung. Wunschleder 13 MANHATTAN: Zu den klassischen
Bar-Accessoires der Manhattan-Kollektion gehért die silbern gléan-
zende Champagner-Bow! im Stil des Art Deco. Georg Jensen 14
SCHWEDISCH FADEN: Das hochwertige Edelstahlbesteck ist
auch in 925 Sterling Silber und versilbert erhéltlich. Die betont
schlanke Tropfenform und ein graziles Fadenrelief machen es zu
einem Besteck von besonderer, nordisch klarer Eleganz. Ein zeit-
loser Klassiker. Wilkens 15 Avantgarde: Schlicht schén und in
vollendeter Form zeigt dieses in 925 Sterling Silber und versilbert
erhaltliche Besteck seine Klasse. Sonja Quandt Silber 16 SKNIFE
STEAKMESSER DAMAST Esche: Diese Steakmesser aus Bieler
Manufaktur werden aus einem neuartigen Chirurgenstahl ge-
schmiedet. Fir Messersammler werden alle sknife Produkte auch
in korrosionsbestdndigem Torsionsdamast von Damasteel mit
1’000 Lagen hergestellt. Die Steakmesser sind mit 4 internationa-
len Designpreisen ausgezeichnet und in den weltbesten Sterne-
Restaurants eingedeckt. Sknife 17 SIGNATURE LINE PHILIPPE
STARCK: Dieses Tafelmesser von Forge de Laguiole® wurde von
Philippe Starck entworfen. Es ist ein Monoblock ganz aus Edel-
stahl, was ihm einen angenehmen Griff verleiht und einen perfek-
ten Schnitt garantiert. Forge de Laguiole 18 PALLADIO: Es zahlt
zu den erfolgreichsten Besteckentwiirfen der Gegenwart und ist
schon heute ein Klassiker moderner Tischkultur. In Edelstahl ab-
gebildet sowie in 925 Sterling und versilbert erhaltlich; mit hoch-
glanz-polierter oder seidenmattierter Oberfldche. Auszeichnun-
gen: red dot Award, 1992. Design Plus Award. 1992 Wilkens



1-2 Serie Vuelo, maschinengefertigt: Fe-
derleichtes Glas in finf perfekt aufeinan-
der abgestimmten Grossen. Zwiesel Glas
3 Serie Simplify, mundgeblasen: Das
Weinglas leicht & frischy bringt die Nuan-
cen von leichten Rot-, Weiss- und Rosé-
weinen zur Geltung, flr kraftvollerer Weine
wurde das Weinglas «samtig & (ippig) ent-
wickelt. 4 Simplify: Fir frische, leichte
Rot- und Weissweine das eine, fiir kraftvol-
le das andere Glas. 5 Dekanter Symbiosis:
jeder einzelne ein handgefertigtes Unikat.

|[deal fur anspruchsvolle

Weinliebhaber

In neuen, durchdacht designten und sorgféltig gefertigten Weinglasern
kénnen sich die Aromen unterschiedlicher Rebsorten ideal entfalten.

Das Glas entscheidet tiber den wahren Genuss
des Getrdnkes. Wahre Kenner legen deshalb viel
Wert auf die Qualitdten eines Glases und folgen
den Empfehlungen professioneller Sensoriker.
Dass es dabei nicht unbedingt mundgeblasenes
Glas sein muss, beweist das Traditionsunterneh-
men Zwiesel Glas gerade mit der neuen, maschi-
nengefertigten Serie Vuelo. Daneben verspricht
die handgefertigte Gourmetglas-Serie Simplify
vollendete Aromen in besonderem Design.

Vuelo - federleicht

Mit Vuelo beschert Zwiesel Glas ein neues feder-
leichtes Genusserlebnis. Die maschinell gefertigte
Premiumserie tiberzeugt durch eine ausserge-
wohnliche Filigranitat und weist dabei gleichzei-
tig eine besondere Stabilitdt auf. In den iiberra-
schend leichten Weingldsern konnen sich die
Aromen der unterschiedlichen Rebsorten ideal
entfalten, wie eingehende sensorische Tests be-
weisen. Der feine Mundrand des dinnwandigen
Glases lasst den Wein nahezu nahtlos an den Gau-
men gleiten. Die fiinf perfekt aufeinander abge-
stimmten Grossen sind mit ihren Formen eine
Reminiszenz an die grossen klassischen Vorbil-
der. Vuelo wird in Deutschland aus brillantem
Tritan®-Kristallglas  gefertigt, ist besonders
bruch- und spiilmaschinenfest und damit langle-
big und nachhaltig.

Simplify - das Aromaglas

Die mundgeblasene Gourmetglas-Serie orientiert
sich in puristischem Design an den grossen Wein-
Genusswelten von «leicht & frischy bis «kraftvoll &
wiirzigy; jede Form passt perfekt zu einer Weinsti-
listik. Simplify besticht durch eine filigrane
Asthetik und schlanke Stiele, die das edle Design
unterstreichen. In feiner Handarbeit aus hauch-
diinnem, langlebigem Tritan®Kristallglas gefertigt
Uberzeugt das Glas mit unvergleichlicher Brillanz
und Eleganz und kombiniert Funktionalitat mit
zeitloser Optik. Die Serie wurde mehrfach fiir ihr
innovatives Design und Konzept ausgezeichnet.

Dekanter Symbiosis

Symbiosis verbindet edles Kristallglas mit einem
besonderen Steinsockel zu einem archaischen De-
signstiick. Wird der Steinsockel vor Gebrauch im
Kiihl- oder Gefrierschrank gekiihlt, halt er
Weisswein iiber Stunden auf optimaler Trinktem-
peratur. Dekanter + Sockel schmiegen sich in ex-
akt aufeinander abgestimmten Formen aneinan-
der; die traditionelle Handwerkskunst des
Glasmachers verbindet sich mit der des Steinmet-
zes. Jedes Unikat wird in Zwiesel von Glasma-
chermeistern in kleiner Stiickzahl handgefertigt
wird. Der aus Speckstein bestehende Sockel wird
in Finnland abgebaut und bearbeitet.
WWW.ZWIESEL-GLAS.COM
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1 BETT-/SERVIERTABLETT: Friihstiicken im Bett? Hier
kommt das Serviertischchen dazu. Solide aus massi-
vem, gedltem Walnussholz hergestellt und platzsparend
verstaubar durch das vollsténdig einklappbare Unterge-
stell. Bett-Tablett und Serviertablett in einem. Breka 2
KURLAND BLANC NOUVEAU MUG: Das klassizistische
KURLAND-Relief ist eine Hommage an die Formgebung
der antiken Welt und macht den Becher zum stilvollen
Begleiter fir jeden Tag. Mit einem Fassungsvermdgen
von 355 ml bietet der Mug genug Platz fiir Kaffee, Tee,
Matcha oder jedes andere Heissgetrank. Anldsslich des
250. Jubildums der Kéniglichen Porzellanmanufaktur
Berlin. KPM 3 BRASSERIE: Der Dessertteller der Kollek-
tion mit marineblauen Dekoren passt doch perfekt auf
den Frihstiicks- oder Brunchtisch an einem langen
Sonntagmorgen. Dibbern 4a/4b MEMPHIS: Die Linie
ist ein Statement fur Individualitdt und mutiges Design in
kraftigen Farben und minimalistischen, modernen For-
men. In der Welt von La Boule finden sich Teller und
Tassen zu einem kugelférmigen Stapel zusammen - flr
ein stilvolles Téte-a-Téte oder einen Aperitif. Villeroy &
Boch & TAC FESTIVE CELEBRATION: Das TAC Service
von Walter Gropius in festlicher Eleganz! Es eignet sich
perfekt flr eine besondere Gestaltung der Weihnachts-

tafel oder jeden anderen feierlichen Anlass. Die
goldenen Dekore lassen sich elegant und
grenzenlos miteinander kombinieren. Ro-
senthal 6 ALTA: Die einfache Schonheit
und das spannungsvolle Profil machen
Alta zu einem Klassiker, der zahlreiche in-
ternationale Design-Preise erhalten hat.
Ein Beispiel fir vorbildliche, zeitgendssi-
sche Silberschmiedekunst. Design: Wil-
fried Moll. Robbe & Berking

7 Mono Classic TEAPOT: Die 1983 von Tassilo von Grolman entworfene Mono Classic
Teekanne kombiniert Glas und Edelstahl zu einem funktionalen Designobjekt, das den
Tee schweben I3sst. Eine Ikone moderner Teekultur. Mono 8 SMEG ELEKTROKLEINGERA-
TE: Mit ihrem runden, sympathischen Design verbinden die Geréte Funktionalitdt und
Ergonomie. Besonders attraktiv: die neuen Pastelltone und neue Oberfléchen. Der Toas-
ter, hier in der Sonderedition mit matter Oberflache in Champagner. Der kompakte Milch-
schdumer empfiehlt sich fir heisse Milch, heissen und kalten Milchschaum zur Zuberei-
tung einer Vielzahl von Getranken. Der Wasserkocher ist ideal geeignet fir die einfache
Zubereitung von Heissgetranken aller Art. Smeg
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1 XMAS-AUSSTECHER: Die Ausstecher

aus Edelstahl rostfrei sind unwidersteh-

lich, wenn es ans Guetzlibacken geht.

Zum Ausstechen von Teig, Fondant oder

Marzipan sowie geeignet zum Basteln

oder Modellieren mit Knetmasse, Salz-

teig oder Fimo. STAEDTER 2 ANKARS-

RUM ASSISTANT ORIGINAL, Marron:

Stilvoll und funktional erlebt man mit

dieser handgefertigten Knetmaschine aus Schweden eine
Innovation in der Kiiche. Ankarsrum 3 CHRISTMAS TOY'S AD-
VENTSKALENDER: 24 festliche Uberraschungen halt dieser Ad-
ventskalender bereit. Jeden Tag wartet er mit einem liebe-

voll ausgewdhltes Teill der beliebten Toy’s Delight Linie

aufs Offnen. Darunter 10 exklusive Sammlerstiicke, die nur

in diesem Kalender erhdltlich sind. Villeroy & Boch 4 FONDUE-SET
MODE, kirschrot: Alles, was man braucht, ist dabei. Ein Fondue-
topf mit zwei Griffen und einem Spritzschutz, ein Rechaud mit
Brennschale und sechs Gabeln. Das Gusseisen speichert die
Waérme sehr gut und eignet sich perfekt fiir gleichmdssiges Ko-
chen. Le Creuset 5 FONDUE-SET ATLANTIS EMOTION: Das Ca-
quelon aus Stahl-Emaille mit Inoxgriff ist induktionsfahig, das Re-
chaud aus Edelstahl geschliffen und 6 Ké&sefonduegabeln
komplettieren das hochwertige Set fir stilvollen Ké&sefonduege-
nuss. Die schwarze Beschichtung verleiht ihm modernen Chic.
Stockli 6 MONO FONDUE: Hier gehdren ein gusseiserner, email-
lierten Topf, Drahtstdnder, Spritzring und Pastenbrenner zueinan-
der. Ergdnzende Artikel sind die Mono Ring Fondue Gabeln, Mono
A Kéasefonduegabeln, Mono Fondue Topfdeckel und Brennpaste.
Designer: Mark Braun. Mono 7 CHILEWICH TISCHSETS: Mit die-
sen hochwertigen Tischsets kommt endlich ein neuer Stil auf den
Tisch. Sie sind unverwdstlich, robust und &sthetisch wie haptisch
ein grosses Vergniigen. Die Vielzahl an Designs und Farben ist
unwiderstehlich. Das macht sie fiir Familienessen ebenso attrak-
tiv wie flr besondere Anldsse - ein stilsicheres Accessoire fiir
jeden Haushalt. Zu entdecken im Fachgeschéft. Chilewich

WUSTHOF CLASSIC

Made in Solingen

Dein Geschmack.
Dein Messer.
Deine Farbe.

Fresh Rosemary
Das inspirierende
Griin - wie gemacht
fur festliche Genuss-
momente.
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In allen Kiichen
zuhause

Die in den 1950er/1960er Jahren von Karl Zysset erfundenen Kichenwerk-
zeuge waren weit tUber die Schweiz hinaus in fast jeder Kiiche zu finden.

Vor gut 70 Jahren hat Karl Zysset mit seinen Er-
findungen das Zubereiten und Kochen weltweit
grundlegend verdndert: Zyliss Kiichenhelfer ha-
ben das Kochen unendlich viel praktischer, einfa-
cher und besser gemacht. Jetzt schlagen die neu-
en Produkte der Marke mit hochwertigem Design
und dem Einsatz nachhaltiger Materialien ein
weiteres innovatives Kapitel auf

Funktion und Asthetik

Bei den neuen Zyliss Produkten dreht sich alles
um exKklusives «look & feely: um Design, das
Funktion und Asthetik perfekt verbindet und mit
umweltfreundlichen Materialien wie Weizen-
strohmaterial Akzente setzt. Seit iiber 70 Jahren
steht Zyliss flir Innovationen in der Kiiche und hat
ikonische Kiichenhelfer wie die Knoblauchpresse,
den Zwiebelhacker oder die Salatschleuder erfun-
den. Die ergonomischen und frohlichen Kiichen-
helfer erleichtern das Vorbereiten, Riisten und

Kochen und haben sich als echte Problemloser
einen Namen gemacht. Die Erfindungen spiegeln
die Eigenschaften wider, fiir die die Schweiz be-
kannt ist: Prazision, Qualitdat und zuriickhaltende
Eleganz.

Jetzt beginnt fiir die Marke eine neue Ara, in der
neben diesen Werten zeitloses Design, clevere In-
novationen und Nachhaltigkeit mit einem muti-
gen, zukunftsorientierten Ansatz im Mittelpunkt
stehen.

Von Natur aus nachhaltig

Wo immer moglich wird der Einsatz von Neuplas-
tik um bis zu 50 % reduziert und durch ein Wei-
zenstrohmaterial ersetzt, das als erneuerbares
Nebenprodukt bei der Weizenverarbeitung ent-
steht. Der nachwachsende Rohstoff, der als Rest-
material nach der Ernte und Verarbeitung von
Weizenkdrnern anféllt, ist weltweit leicht verfiig-
bar und wird fiir verschiedene Komponenten wie



Griffe oder Deckel verwendet, anstatt als Abfall zu
enden. Gleichzeitig legt das Design den Fokus auf
das richtige Material am richtigen Ort, um Langle-
bigkeit zu gewahrleisten oder auch Lebensmittel-
abfélle zu reduzieren. Beispielsweise durch Sili-
konrander, mit denen sich auch die letzten Reste
aus dem Topf kratzen lassen. Schliesslich werden
umweltfreundliche Verpackungen umgesetzt, bei
denen Kunststoffkomponenten durch recycelbare
Alternativen wie Kraftpapier und Papierdrdhte
ersetzt werden. Nichts ist nachhaltiger als Langle-
bigkeit: 5 bis 10 Jahre Garantie auf alle nicht-elek-
trischen Geréte.

Neue Produkte im Fokus

Zyliss Swift Dry Salatschleuder: Die Salat-
schleuder aus Edelstahl verfligt tber eine
leistungsstarke einhdndig bedienbare Pump-Ac-
tion-Schleuder, die vier bis sechs Portionen Salat,
Krauter oder Gemiise in Sekundenschnelle trock-
net (AquaVent™-Technologie). Der Schleuderme-
chanismus verfiigt iiber eine eingebaute Bremse,
und der Push-Down-Griff rastet nach Gebrauch
flach im Deckel ein fiir eine kompakte Lagerung
und Stapelung. Ein rutschfester Boden sorgt fiir
Stabilitat. Die Edelstahlschiissel eignet sich
gleichzeitig zum Servieren, ein integrierter Aus-
guss ermoglicht das Abtropfen, ohne dass der De-
ckel entfernt werden muss. Die Komponenten
sind spiilmaschinenfest. Der Deckel besteht aus
bis zu 10 % Weizenstrohmaterial.

Zyliss Zick Zick 3 Gemiisehacker: Der Ge-
miisehacker wurde fiir miiheloses, schnelles Zer-
kleinern bei maximalem Komfort entwickelt. Die
scharfe Edelstahlklinge rotiert bei jedem Driicken
und sorgt fiir gleichméssige Schnitte von Gemdise,
Obst, Niissen, Krautern, Kdse und Schokolade.
Der einfach zu bedienende Kolben fahrt die Klin-
ge aus, schneidet durch die Lebensmittel und
dreht automatisch die Wischerblatter fiir gleich-

bleibende Ergebnisse, ohne grossen Kraftauf-
wand. Der abnehmbare Boden des Behilters eig-
net sich zum direkt im Zick Zick 3 oder auf dem
Schneidbrett zu hacken. Das Reinigen ist genauso
schnell wie das Hacken. Ubrigens: 1953 hat Karl
Zysset, der Griinder von Zyliss, den Zick Zick
Blitzhacker in der Schweiz erfunden. In den 70er
Jahren wurde er durch den kultigen "Zick Zick
Zyliss"-Werbespot berithmt und zum beliebten Fa-
voriten.

Zyliss Easy Pull Multischneider: Der kom-
pakte Kiichenhelfer zerkleinert, mischt und pi-
riert ganze Zutaten im Handumdrehen und ganz
ohne Strom. Er ist ein kleiner Allrounder, der mit
nur wenigen Ziigen am ergonomischen Seilme-
chanismus die ultrascharfen Edelstahlklingen in
Bewegung setzt. Dank des manuellen Zugmecha-
nismus behdlt man stets die Kontrolle tber die
Konsistenz: von grob gehackt bis fein gemixt. Ide-
al fiir Salsas, Smoothies, Dips, Dressings, Suppen-
basen oder Dessert-Toppings - aber auch zum
Tranenfreien Zwiebelhacken, Zerkleinern von
Fleisch oder Mischen von Saucen. Ein integrierter
Kehrarm fiihrt die Zutaten kontinuierlich zurtick
in den Schneidbereich und sorgt so flir gleichmas-
sige Ergebnisse. Der Easy Pull Processor ist leise
und effizient. Alle Teile (ausser dem Deckel) sind
spiilmaschinengeeignet.

Zyliss Universal Messerblock: Der 5-teilige
Universal-Messerblock hat es in sich, denn finf
Universalmesser gehoren fest dazu. Sie stecken in
einem besonderen Borsteneinsatz, der fiir eine
einfache, hygienische Reinigung herausgenom-
men und gewaschen werden kann. Der Messer-
block rdumt mit dem Durcheinander in Besteck-
schubladen auf und findet dank seinen schlanken
Abmessungen tberall auf der Arbeitsplatte in
Griffndhe Platz. Die rutschfeste Basis biirgt fiir
Stabilitdt und Sicherheit.

WWW.DK-HOUSEHOLD.COM

1 Zyliss Zick Zick 3 Gemiisehacker
2 Zyliss Swift Dry Salatschleuder 3 Zyliss
Easy Pull Multischneider 4 Zyliss 5-teiliger
Universal Messerblock (erhéltlich ca. ab
Februar/Mérz 2025)
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PRAKTISCHES

Praktisches
fur jeden Tag

Es gibt immer wieder Neues zu entdecken, das in der Kiiche fir kleine Wunder sorgt.

1 KUCHENREIBEN: Microplane Reiben liefern unvergleichliche
Ergebnisse. Die rasiermesserscharfen Klingen, Made in USA, sind
Foto-geétzt, langlebig und rostfrei. Natiirliche Aromen bleiben da-
bei erhalten. Microplane 2 WUSTHOF JUNIOR: Das Design des
Classic Kochmessers wurde mit kindgerechter Sicherheit ausge-
stattet. Die Klinge ist scharf genug, um miihelos durch Obst und
Gemlise zu gleiten, jedoch weniger scharf als Standardmesser.
Schutz bieten der nach unten gezogene Griff sowie die abgerun-
dete Spitze. Hergestellt aus nachhaltigem Naturfaser-Verbundma-
terial. Wiisthof 3a/b/ e KUCHENPROFI NEUER LOOK: Die prakti-
schen Kichenhelfer stellen sich in einem zeitlosen, schwarzen
Design vor. Sie decken zentrale Arbeitsschritte wie das Schnei-
den, Hobeln, Raspeln und Hacken von Zutaten ab. Das funktiona-
le Sortiment reicht vom Zwiebelhacker FIX bis zum universellen
Gemiisehobel VARIO, den starken Multischneidern TURBO und
PUSH und vielen mehr. Kiichenprofi 4 ESCALE: Die Pfannen aus
emailliertem Gusseisen verfligen Uber eine hohe Temperaturbe-
standigkeit, optimale Wéarmespeicherung und Hitzeverteilung. Im
Laufe der Zeit entwickeln sie eine natiirliche Antihaftwirkung.
Spring 5 DIAVOLO: Die 21 cm hohe Chilimihle aus Edelstahl/
Acryl sorgt fiir sicheres Schneiden und Dosieren der scharfen
Schoten. Die Klingen aus Edelstahl schneiden getrocknete Chilis
prézise und schnell, ohne in Kontakt mit der Haut zu kommen. Sie
zerkleinert auch Kréuter im Nu. Zassenhaus 6 GEMUSEHOBEL:
Mit scharfer Keramikklinge wird das Hobeln von Gemiise und
Frichten zum Kinderspiel. In diinne Scheiben ldsst sich selbst
grosses Schnittgut hobeln. Microplane 7 UBERLAUFSCHUTZ: Die
Marke Kochblume steht fiir hochwertige Silikon-Kiichenhelfer, die
sich ideal zum Backen, Kochen, Frischhalten, Aufbewahren und
Reinigen eignen. Der Uberkochschutz fiir Tépfe und Pfannen ver-
hindert das Uberkochen von Kochwasser und funktioniert auch
als idealer Spritzschutz fir Pfannen, Mikrowellendeckel oder als
Dampfgar-Aufsatz. Kochblume 8 STAPELBARES SCHUSSEL-SET:
Das Set spart Platz in Schrank und Kihlschrank und eignet sich 8
zum Servieren, Zubereiten und Aufbewahren von Speisen. Der
Frischhaltedeckel mit Silikonrand schliesst aromadicht und kann

auch fir Topfe verwendet werden. Rosle
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9 TREND-FARBIG: Diese Messer bestechen in 6 Farben und mit 8
Klingenformen. Die Farben sind inspiriert von natiirlichen Zutaten
und lassen sich nach Belieben miteinander kombinieren. Die far-
bigen Griffe liegen genauso schén in der Hand. Wisthof 10a/b
MAGU Geschirr: Die Kollektion von Magu wird zu 98% aus nach-
wachsenden Rohstoffen hergestellt (wie z. B. Glukose, natirliche
Wachse & Mineralien). Okologie in ihrer schénsten Form. Magu
Cera ist ein Familienunternehmen, das einzigartiges und nachhal-
tiges Geschirr und Haushaltsprodukte rund um das Essen, sowie
die Tischdekoration anbietet. Magu 11 OLIVE: Die Servierbretter
sind funktionale Utensilien und gleichzeitig &sthetische Unikate.
Farbige Akzente aus lebensmittelechtem Harz zieren das Oliven-
holz und werden zum Blickfang. Vier Farben stehen zur Wahl. Zas-
senhaus 12 BROTBRETT + WOK BROTMESSER: Das vielseitige
Brot-/Késebrett von Schneidholz ist beidseitig verwendbar. Die
Seite mit Rillen zum Brotschneiden, die zweite Seite fiir die Kase-
auswahl. Aus FSC-zertifiziertem Walnussholz. Ceco 13 CLASSIC:
Die handbetriebene Brotschneidemaschine im klassischen Design
mit Bodenplatte aus Buchenholz gehérte bereits 1904 zum festen
Bestandteil des Sortiments. Zassenhaus 14/15 PORTO OFEN-
KERAMIK: Die Ragout Schélchen, Tortenform und Gratinfor-
men in jeweils zwei Grssen werden in Portugal gefertigt.
Sie eignen sich zum Garen im Ofen und Servieren sowie zum
Aufbewahren (gefrierfest) und Aufwarmen. Verfiigbare Farben:
Jade, Blau, Coral und Rosa. Zassenhaus 16 PRAZISIONSSCHLEIF-
GERAT: Die sknife Messermanufaktur in Biel gewahrleistet mit
diesem Gerat einen perfekten Schérfvorgang nicht nur fiir sknife
Messer, sondern auch fiir japanische, Solinger und hochwertige
Taschenmesser. Das Tool stellt wieder rasiermesserscharfe Klin-
gen her. sknife

10a
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SONJAQUANDT

SILBERMANUFAKTUR
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Miss Sku

w4
Peter Schwab

Unsere neue
Pflegeserie fur
strahlendes Silber

www.sonja-quandt.com



l

34

H IJ
1

1 MUD - Porzellan fir Individualisten aus
Australien - eine echte Raritét. 2 Gebiin-
deltes Fachwissen und aufregend Scho-
nes fiir hohe Tischkultur, feines Kochen,
funktionelles  Haushalten  sowie ge-

schmackvolle Designstiicke - zum Anfas-
sen schon in den Fachgeschéften von
muff haushalt in Sissach, Winterthur und
Luzern. (li) Carole Soltermann, Geschéfts-
leitung muff haushalt. (re) Lisa Buchecker,
cascade by muff haushalt.

TAVOLA 2026

Begeisterung
fur Schones verbindet

muff haushalt in Sissach und Winterthur und cascade in Luzern finden zusammen.

Seit Uber einem halben Jahrhundert prigt eine
tiefe Begeisterung flir Schones und Gutes das Ge-
schaft von muff haushalt in Sissach. Diese Begeis-
terung hat dann vor fast 10 Jahren zur Ubernah-
me von Hasler Haushaltshaus in Winterthur
gefiihrt: seit jeher hatte man viele Gemeinsamkei-
ten, insbesondere die grosse Leidenschaft fiir die
Branche.

Anfang 2025 ist nun auch das renommierte Haus
CASCADE GmbH zu muff haushalt gestossen. Das
Luzerner Geschift erweitert unter dem Namen
cascade by muff haushalt die Prasenz in der In-
nerschweiz und bereichert gleichzeitig das Pro-
dukt- und Markenportfolio mit aussergewohnli-
chen, raren Kollektionen wie MUD aus Australien.

Alles fiir Tischkultur und feines Kochen

An den drei Standorten des Unternehmens findet
sich Geschmackvolles, Praktisches, Ergonomi-
sches und Aussergewohnliches rund um die The-
men Zubereiten, Riisten, Kochen, Backen, Grillie-
ren, Essen, Trinken, Pflegen und Schenken. Mit
hohem Fachwissen und Begeisterung und einem

Gesplir fiir Echtes und Gutes werden die Sorti-
mente ausgesucht und zusammengestellt. Und
mehr noch: die Liebe flir das Metier schliesst auch
Kulinarik mit ein. So trifft bei muff haushalt in
Sissach gehobene Tischkultur das ganze Jahr
tiber auf Kurse und Events, bei denen Meister ih-
res Faches die Glite von Werkzeug und Gerédten
im direkten Gebrauch unter Beweis stellen: Am
Fischgrillkurs, dem Champagner-Abend oder der
Riedel Wine-Experience geben Profis ihr Wissen
weiter. Im caffe vitrum in Sissach werden Kaffee
- bester Illy caffée - Kuchen oder Wein und Mini-
Sandwiches serviert. In gemiitlichem Ambiente,
umgeben von sorgfaltig ausgewdhlten Comesti-
bles-Produkten, Weinen, Gins, Rums, Grappas
und Whiskys ldsst sich in aller Ruhe fachsimpeln
und geniessen.

Bei muff haushalt lasst sich iiberall hautnah hohe
Tischkultur, Neues, Praktisches und Schones ent-
decken und erleben.

WWW.MUFF-HAUSHALT.CH

WWW.CASCADE-LUZERN.CH
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Chel Die Form des Messers
mit hohlem Griff erinnert an ein klassisches englisches
Besteck aus dem 18. Jahrhundert, wihrend die Gabeln
und Loffel schon flachig sind. Form und Funktion jedes
einzelnen Teiles weisen in der Hand eine gute Balance auf,
die satinierten Oberflachen satiniert machen es zeitlos

elegant. Das Sortiment ist aussergewohnlich umfang-

Edelstahlbesteck
y

CRISTEL, Kollektion 1826: In Fesches-le-Chéatel im
Département Doubs (FR) wurde 1826 die weltweit erste
tiefgezogene Kasserolle gefertigt. Auf der Grundlage die-
ses historischen Produkts entwirft CRISTEL zwei Jahrhun-
derte spéter die neue Kollektion 1826. Das ikonische
Design aus Edelstahl 18/10 mit einem Thermodiffusions-
boden eignet sich fiir alle Herdarten, einschliesslich In-
duktionsherde. Ab CHF 95.00

Chilewich, Bold Stripe Peach: Die Matten und Tep-
piche fiir drinnen und draussen zeichnen sich durch eine
getuftete Struktur aus, die sich weich anfiihlt, und die mit
robustem, wasserfestem Vinyl beschichtet sind - ideal fiir
alle Witterungen und stark frequentierte R&ume. Teppich
Peach 46x71 cm: CHF 98.00

reich. Design: Corin Mellor (2011). Besteck 6-teilig
CHF 132.00

Serafino Zani, Memento Krug dark blue: Der
mundgeblasene Krug fasst 1,5 Liter und ist in verschiede-
nen Farben erhdltlich. Er zeichnet sich durch seine gros-
se, bauchige Form und den praktischen transparenten
Henkel aus, der fiir einen festen und sicheren Griff sorgt.
CHF 69.00

Romertopf, Brot-Frische-Topf Maxi: Mit den Brot-
topfen aus naturreinem Ton bleibt Brot langer frisch. Der
Ton reguliert die Feuchtigkeit, sodass das Brot weder aus-
trocknet noch schimmelt. Das bewahrt den vollen Ge-
schmack und die perfekte Konsistenz Uber viele Tage
hinweg. Ab CHF 46.00

Y

Gefu, Danischer Sch b Nedo: Die robusten
Edelstahlschlaufen machen das Rihren und Vermischen
selbst schwerer Teige zum Vergniigen. Sie sorgen im Nu
flir perfekte Resultate, wenn es um ein gleichméassiges
Mischen und Kneten unterschiedlicher Teigarten geht.
Aus hochwertigem Edelstahl und Walnussholz.

CHF 16.90

”

Novis, Vita Juicer: Mehr Saft und mehr Vitamine im
Glas und weniger Abfall, dafiir sorgt die innovative
VitaTec®-Technologie dieses Juicers. Es ist der einzige
Entsafter mit vier Funktionen, die sich mit nur einem Bedi-
enknopf aktivieren lassen. CHF 399.00

Eva Solo, Serviertablett: Das elegante Serviertablett
wird fugenlos aus einem einzigen Stiick Stahl geformt. Die
niedrig platzierten Griffe erhéhen die Stabilitdt beim Tra-
gen und die passende rutschfeste Silikonmatte sorgt fiir
zusatzliche Sicherheit. Inkl. Antirutschmatte CHF 92.00

TAVOLA 2024
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In Arbon lockt «Chorchéy mit einem vollig neuen Gastronomie-Konzept
Gourmets, Stilbewusste und Entdeckungsfreudige.

Am Storchenplatz wurde ein aufregend neues Re-
staurant eroffnet, das hinsichtlich Kulinarik, Inte-
rior-Design und Tischkultur eine Klasse fiir sich
ist: «Chorché - Taquerfa Artesanaly. In jedem De-
tail splirt man die Freude und Begeisterung fiir
Perfektion, fiir Geschmackvolles, Authentisches
und Schones. Feinschmecker treffen hier auf ech-
tes mexikanisches Street-Food auf hohem Gastro-
Niveau: Tacos, Tamales, frisch am Tisch zubereite-
te Guacamole und kraftige Salsas treffen hier auf
Craft-Beer, Premium-Tequila, legenddre Margari-
tas und hausgemachte Horchata. Kurz: ein kulina-
risches Erlebnis in aussergewohnlicher Ambi-
ance, die lateinamerikanische Lebensfreude mit
urbaner Eleganz verbindet.

Spannende Geschichte

Alles begann mit einer Bootstour auf dem Boden-
see und der Frage, wo es wohl die besten Tacos
der Ostschweiz gibt. Die Antwort hatten Markus
Pilman, Romanshorn, Inhaber und Vizeprésident
der Chorché AG, und Lidia Gerster-Morales, Ar-
bon, Geschiftsfithrerin und Interior-Designerin,
bald gefunden: Es gab sie noch nirgends. So war
ihr Projekt geboren, das sie mit Akribie und la-
teinamerikanischer Begeisterung meisterhaft um-
gesetzt haben. Von der Lokalitdt und dem Gastro-
nomiekonzept tber die Innenarchitektur bis hin
zur Auswahl von Glasern, Geschirr und Acces-
soires hat alles eine Handschrift und Stil. Zusam-
men mit Pro Table, St. Gallen, wurde geschmack-
voll und sachkundig ausgewdhlt, was feine
Tischkultur ausmacht: Gmundner Keramik in ei-
ner eigenen Chorché-Linie, Glaser von Riedel, der
ikonische Barwagen von Robbe & Berking und

TAVOLA 2024

viele weitere grossartige Ausstattungsstiicke so-
wie eigens gestaltete Accessoires, die im kleinen
Shop des Restaurants auch als Merchandise Arti-
kel angeboten werden.

Authentisches

In Chorchés Kiiche wird mit frischen, lokalen Zu-
taten und Produkten aus Freilandhaltung sowie
mit authentischen mexikanischen Spezialititen
gearbeitet. Kiichenchef Mica Sarabia, kreiert ge-
meinsam mit Michaela Abondabolo Tacos, Tama-
les und Salsas auf hochstem Niveau. Fir Wohl-
filhlatmosphdre sorgt Lidia Gerster-Morales
personlich. Markus Pilman: «Sie diirfen hochste
Qualitdt und herzlich-lateinamerikanische Gast-
freundschaft ohne Tex-Mex Kompromisse erwar-
ten - bienvenidos!»

Chorché - Taquerfa Artesanal
Walhallastrasse 6

0320 Arbon

info@chorche.ch

1 Das Interior-Design: Altholz, Leder und elegantes Farbkonzept.
2 Im Sommer locken einladende Tische zum mexikanischen Gour-
metschmaus. 3 Die eigene Geschirrlinie von Gmundner Keramik
und besondere Accessoires zeugen von Geschmack und Stil.
Alle Fotos: Anna Tina Eberhard

anische Kiche




£ % ‘g
[
. 3
-
\ -

Gmundner Keramik, Bong: Die Gmundner Keramik
Bong entstammt einem Satire-Artikel und einem Kunst-
projekt aus dem Jahre 2023 im Rahmen der ,Academy of
Ceramics Gmunden®. In vielen Kulturen sind Bongs ein
Symbol fir Entspannung und Geselligkeit. Viele Kiinstler
schaffen einzigartige und kreative Designs, die funktional
und &sthetisch hochwertig sind. Bei Gmundner wird jedes
Stiick, derzeit in drei Designs, von Hand gefertigt. Motiv
Streublumen. Ab CHF 130.00

o o

Die Premium Koch- und Grillpinzatte

Tweezy, Tweezy Large: Die Premium Koch- und Grill-
pinzette von exzellenter Qualitat erlaubt eine perfekte
Kontrolle und wird zur taglichen Begleiterin beim Grillen,
Braten oder Servieren.

Ergonomisch, rutschfester Griff, hitzebestdndig, 100%
Swiss Made und von Profis getestet. Ab CHF 32.00

o o

Riedel, Cobra Dekanter: Dieser Magnum Dekanter ist
an sich schon ein Statement und wird es final, wenn er
grossen Weinen zur Entfaltung und zum vollkommenen
Genuss verhilft. CHF 549.00

o 0

Rocket Espresso, Rocket NOW: Die Sondermaschi-
ne wurde mit Prézision zu hdchster Funktionalitdt entwi-
ckelt und bietet neben der traditionellen Qualitdt und
Handwerkskunst alles, was sich moderne Heim Baristas
wiinschen. Basis ist die kultige Appartamento. Ikonische
Schnelldampf- und E61-Hebelgriffe kombinieren Funktio-
nalitdt mit klassischem Design. Alle Details im Fachge-
schéft. Ab CHF 1600.00

o o

Wunschleder, Messerblock: Die magnetische Le-
derflache in unverkennbarem Wunschleder Design macht
diesen einzigartigen Messerblock aus. Fiir anspruchsvolle
Knifenerds. Ab CHF 272.00

HORL, HORL® Schere: Wer kompromisslose Scharfe
liebt, wird an der HORL® Schere seine helle Freude ha-
ben. Es ist die erste Schere, die man einfach selbst zuhau-
se nachschleifen kann (mit dem HORL® Rollschleife). Mit
einem Handgriff lassen sich die Scherenhélften trennen.
CHF 369.00

o 0

Wiisthof, Performer Messer Santoku mit Kul-
lenschliff: Schwarz, scharf, ultimativ prasentiert sich die
Messerlinie mit Diamond-like Carbon (DLC) ultrahart be-
schichteter Klinge gleitet es prazise und nahezu reibungs-
los durch Weiches wie Hartes. Das japanische Kochmes-
ser ist kraftig, messerscharf und vielseitig einsetzbar.
Geschmiedet, Made in Solingen, Germany.

Ab CHF 270.00

o o

o o
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Neuheiten-Parade
bel Kaffeevollautomaten

Die Schweizer Marke KOENIG behauptet sich souveran im Segment
attraktiver Kaffeevollautomaten und lanciert gleich fiinf neue Modelle

fir koniglichen Kaffeegenuss.

Seit der Lancierung des Kaffeevollautomaten Finessa im
Jahr 2016 hat sich KOENIG einen festen Platz in dieser
Produktkategorie im Preissegment bis 450 Franken er-
obert. Allein die Finessa wurde seither rund 75’000-mal in
der Schweiz verkauft. Das blieb auch den grossen interna-
tionalen Marken nicht verborgen, die gerade in den letzten
Jahren sehr preisaggressiv agierten, um Marktanteile zu-
riickzugewinnen. Eine Strategie, die KOENIG dazu ange-
spornt hat, mit einer gezielten, echten Neuheiten-Offensive
zu antworten: Zwischen Oktober 2025 und Mai 2026 wer-

Finessa Arte

Der stilvolle und schlanke (nur 18 cm breite) Kaffeevollautomat mit Chrom-
Applikationen und Tassenbeleuchtung ist die eleganteste Maschine im
KOENIG-Sortiment. Sie trégt ihren Namen zu Recht: Zum einen dank ihres
guten Designs - zum anderen, weil diese Maschine die hohe Kunst be-
herrscht, einen intensiven und perfekt gebriihten Kaffee zuzubereiten. Seit
Oktober 2025 exklusiv erhaltlich im Fachhandel.
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KOENIG

den gleich fiinf neue Maschinen lanciert, die das bestehen-
de Sortiment differenziert und gezielt erganzen. Mit
den Modellen Touch Plus (UVP 599.-) und Finessa Pro
(UVP 569.-) zieht KOENIG zudem in einer hoheren Preis-
kategorie ein. Alles hochaktuelle, attraktive Modelle, abge-
stimmt auf die Kaffeepriferenzen und -bediirfnisse der
Konsumentinnen und Konsumenten.

WWW.TAVORA.CH

WWW.KOENIGWORLD.COM
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Hinessa

Finessa Nano

Die nur 29 cm hohe Maschine passt mit ihrer kompakten Bau-
weise und dem in vier Richtungen entnehmbaren Wassertank
in jede Kiiche und unter jede Schrankkombination. Sie berei-
tet einen perfekten Espresso und Lungo zu und macht es auch
jedem Kapselkaffeetrinker schmackhaft, auf frisch gebriinten
Kaffeegenuss umzusteigen. Sie ist die glinstigste Maschine im
Sortiment und mit A++ der energieeffizienteste Vollautomat
auf dem Schweizer Markt. Die Finessa Nano ist ab Dezember
2025 erhaltlich.

SIQT | Schweizer Institut
fiir Qualitétstests GmbH +
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Finessa Duo

Die Maschine bietet alle Vorteile des Klassikers Finessa, verfiigt aber (iber
einen Doppelauslauf und trégt dem Umstand Rechnung, dass die Kaffeevari-
ante Americano in der Schweiz immer beliebter wird. Lancierung im Dezem-

ber 2025.
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Touch Plus

Diese Maschine kann einfach alles! Uber
das brillante Farbdisplay konnen flnf
verschiedene Kaffees von Espresso bis
Latte Macchiato per Knopfdruck gewahit
werden. Zudem stehen dafiir drei ver-
schiedene Kaffeestéarken zur Verfligung.
Die Touch Plus kann mit Bohnen sowie mit
Kaffeepulver eingesetzt werden - insbe-
sondere eine gute Losung fiir alle, die zwi-
schendurch koffeinfreien Kaffee genies-
sen mdchten. Natirlich schdumt sie auch
heisse Milch fir eine leckere Ovomaltine.
Weitere Highlights sind der grosse Boh-
nenbehélter fir 450 g Bohnen und der in
vier Richtungen entnehmbare Wassertank
mit einem Volumen von zwei Litern. 19 bar
Pumpendruck, ein hochwertiges Edel-
stahlmahlwerk und das leistungsstarke
Thermoblock-Heizelement  versprechen
Tasse flir Tasse aromatischen Kaffee in
Barista-Qualitdt. ~ Markteinflihrung im
Februar 2026.
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Finessa Pro

Sie ist ein Quantensprung! Die Maschine kann mit ihrer Briihein-
heit eine Kaffee Grammatur von 20 g verarbeiten, was bislang ei-
gentlich nur Gastromaschinen kdnnen. Das ist ein echtes Novum
flir Maschinen im Privatgebrauch und bedeutet ungeahnte Flexibi-
litét, da die Kaffeestérke individuell angepasst werden kann. Die
Bauweise ist kompakt und elegant - und das Fassungsvermdgen
dennoch beachtlich: der Bohnenbehdlter fasst 300 g Kaffeeboh-
nen, der Tank 2 Liter Wasser. Die Dampfdiise zaubert absolut
professionell einen perfekten Milchschaum flir Cappuccino und
Latte Macchiato. Lancierung ca. Mai 2026.
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